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BEZPECNOSTNi OPATRENI
SPOLECNOSTI BREVILLE

BEZPECNOSTNi OPATRENI
PRO VAS KAVOVAR BREVILLE
ESPRESSO

* Peclivé si prectéte a uschovejte
vSechny pokyny dodané
se spotiebic¢em.

* Neodstranujte paku béhem
pripravy espressa nebo
proudéni vody, protoze
jednotka je pod tlakem.
Odstranéni skupinové rukojeti
béhem kterékoliv z téchto
operaci miize vést k opareni
nebo zranéni.

* Tryska na paru a horkou
vodu se béhem Slehani mléka
a prutoku vody velmi zahfriva.
V pripadé kontaktu s tryskou
muize dojit k popaleni, proto
se vyvarujte pfimému kontaktu
s tryskou.

* Pied ¢isténim kavovaru nebo
v pripadé jakychkoliv problémii
béhem pfripravy kavy vzdy
odpojte zastrcku ze zasuvky.

* Nevkladejte ruce pfimo pod
paru, horkou vodu nebo
proudici espresso, protoze
to mize vést k opareni nebo
zranéni.

* Kdyz je spotiebi¢ v provozu,
teplota pristupnych povrchii
muze byt vysoka. | po pouziti
je povrch topného télesa stale
horky diky zbytkovému teplu.

* Nepouzivejte spotrebi¢
k jinému nez uréenému ucelu.
PFi nespravném pouziti mtize
dojit ke zranéni.

* Nikdy neponofujte spotiebié
nebo napdjeci kabel do

vody nebo jiné kapaliny.
Nasledujicich 10 soucasti
myjte v teplé vodé se slabym
Cisticim prostiedkem; nadoba
na mléko, odkapavaci mrizka,
kosiky s filtrem pro jeden

a dva salky, paka / portafilter,
odkapavaci miska, péchovadlo,
horni mleci kAmen, nasypka na
kavova zrna a zasobnik vody.
Pred nasazenim dukladné
oplachnéte a osuste kazdou
¢ast. Otrete parni trysku
vlhkym hadfikem. Podrobné
informace naleznete v ¢asti
Péce a Cisténi.

Tento spotiebi€ je uréen

k pouziti vdomacnostech

a podobnych zafizenich, jako
jsou: kuchynské prostory pro
zameéstnance v obchodech,
kancelafrich a jinych pracovnich
prostiedich; penziony;

pro navstévniky v hotelech,
motelech a jinych obytnych
zarizenich; v prostiedich typu
ubytovani se snidani.

Tento spotiebi¢ mohou
pouzivat déti ve véku od

8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo

s nedostatkem zkusSenosti,
avsak pouze pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny

o bezpeéném pouzivani
spotiebiCe a rozumi souvisejicim
nebezpedim. Cisténi a udrzbu
nesméji provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a nejsou pod
dohledem. Spotiebi€ a jeho
kabel uchovavejte mimo dosah
déti mladsich 8 let. Déti si nesmi
se spotiebicem hrat.




¢ Jednotku vzdy umistéte
na rovny a plochy povrch.
* Nepouzivejte bez vody
v zasobniku. Nadrz plite
pouze Cistou a studenou
vodou. Dodrzujte maximalni
plnici objem 2,8 litru.
* Nedovolte, aby se napajeci
kabel dostal do kontaktu
s horkymi ¢astmi kavovaru,
véetné desky pro ohrev salku
a parni a vodni trysky.
* Nepouzivejte spotiebic
s poskozenym kabelem
nebo zastrckou, nebo
byl-li spotiebi¢ jakymkoliv
zpusobem poskozen. Pokud
je napajeci kabel poskozen,
musi byt vyménén vyrobcem,
jeho servisnim zastupcem
nebo podobné kvalifikovanymi
osobami, aby se predeslo
nebezpedi.
* Spotiebi¢e nejsou uréeny
k provozu pomoci externiho
c¢asovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.
Spoleénost Breville si je velmi
dobie védoma bezpecénosti
pfi navrhovani a vyrobé
spotiebniho zbozi, ale je
nezbytné, aby uzivatel vyrobku
byl pfi pouzivani elektrického
spotirebice také opatrny. Nize
jsou uvedena bezpeénostni
opatfeni, ktera jsou nezbytna pro
bezpecné pouzivani elektrického
spotiebice:
* Pied zasunutim nebo vyjmutim
zastrcky vzdy vypnéte napajeni
Vv misté zasuvky. Vytahnéte
uchopenim za zastréku —
netahejte za kabel.

* Vypnéte napajeni a vytahnéte
zastréku pred €isténim a pokud
spotiebi¢ nepouzivate.

* K napdjeni pouzivejte vzdy
pouze zasuvku o napéti
(stfidavém) vyznaéeném
na Stitku spotiebice.

* P¥i pouzivani nikdy
nenechavejte spotiebic bez
dozoru.

* Nepouzivejte spotiebic
k jinému nez uréenému ucéelu.

* Neumist'ujte spotiebi¢ na
horky plynovy ¢i elektricky
hofak, na vyhfratou troubu
ani do jejich blizkosti.

* Nepokladejte spotiebi¢
na zadny jiny spotiebi¢.

* Nedovolte, aby napajeci kabel
spotiebice visel pFes okraj
pracovni desky nebo stolu €i
se dotykal horkych povrch.

» Kavovar nesmi byt béhem
pouzivani umistén ve skfince.

Mate-li jakékoliv obavy tykajici

se funkce a pouzivani vaseho

spotiebice, navstivte webové
stranky spolecnosti Breville
nebo kontaktujte oddéleni péce

o spotiebitele spole¢nosti

Breville — podrobnosti naleznete

na zadni strané. Zajistéte, aby

vySe uvedena bezpecénostni
opatieni byla pochopena.

Nepouzivejte zadné

prislusenstvi, které

nedoporucuje vyrobce, protoze
by mohlo dojit ke zranéni nebo
poskozeni spotrebice.




FUNKCE VASEHO SPOTREBICE BREVILLE BARISTA MAX +

A. Odnimatelna nasypka na zrna

Odnimatelna nasypka na kavova zrna
0 objemu 250 g nabizi 30 snadno
nastavitelnych stupfit mleti. Oto¢enim
nasypky z polohy pro hrubou kavu

na jemnou nastavte hrubost mleti

a maximalizujte chut’ vaseho
espressa.

B. Osvétlena oblast mleti

PFi zahajeni mleti se zapne LED svétlo.
Osvétluje mletou kavu dopadajici pfimo
do koSiku. Po dokon&eni mleti svétlo
automaticky zhasne.

C. Kolébka mlynku Tap & Go™

Jedine¢na kolébka mlynku Tap & Go™
drzi portafiltr a zajiStuje bezproblémové
mleti jednim dotykem na vyzadani. To vam
pomUze kontrolovat mnozstvi umleté kavy
dodavané pfimo do filtraéniho kosiku.

D. Misto pro skladovani prislusenstvi

Prostor za odkapavaci miskou slouzi

pro ulozeni filtracnich kos$ikd pro jeden
nebo dva 3alky, Cisticiho kotouce, kartaCe
a Cisticiho Spendliku.

E. Odnimatelna odkapavaci miska,
mrizka a zasobnik na spadanou
mletou kavu

Obsahuje kontrolku hladiny vody, ktera

se pohybuje mfizkou z nerezové oceli

a signalizuje, kdy je zasobnik plny vody

a vyzaduje vyprazdnéni.

Odnimatelny zasobnik na pfepadavajici
mletou kavu, oddéleny od vody, je umistén
v odkapavaci misce. Jednoduse vyjméte
zasobnik na spadanou mletou kavu

a podle potfeby kavu zlikvidujte.

F. UloZeni kabelt

PohodIné uloZte nevyuZitou €ast kabelu
jeho zatla¢enim do pfistroje, abyste udrzeli
pracovni desku uklizenou.

G. Protiskluzové patky

Protiskluzové silikonové patky zajistuji,
Ze pristroj Barista Max + zUstane béhem
pouzivani na pracovni desce stabilni.

H. Ohrivaci deska s péchovadlem
Pfredehfiva 8alky a sklenice, coz pomaha
zachovat zakladni viastnosti pravého
espressa, jako je aroma a bohata,
sladka chut.

Pro pohodiny pfistup a skladovani se
péchovadlo uklada na ohfivaci desku.

I. Odnimatelny zasobnik vody 2,8 |

Zatlagenim odklopte viko a napliite jej
studenou vodou nebo vyjméte zasobnik
vody otevienim vika a zvednutim smérem
nahoru pomoci rukojeti umisténé uvnitf.

J. Hlava kavovaru — komeréni
velikost 58 mm

Sir$i rozmé&ry umoziiuji rovnomé&rnajsi

extrakci upéchované mleté kavy.

K. Portafiltr/paka — komeréni
velikost 58 mm

Sir&i rozméry zajistuji rovnomérngjsi
rozloZeni mleté kavy a snazsi péchovani.

L. Tryska na paru a horkou vodu

Kulovy kloub se silikonovym krytem
umoznuje pohyb parni trysky
do pozadované polohy bez spaleni prstu.

M. Extra vysoka vyska Salku

Velky prostor 105 mm pro extrakci kavy
pfimo do vysokych hrnkd a sklenic.




FUNKCE VASEHO SPOTREBICE BREVILLE BARISTA MAX +
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N. Odnimatelny horni mleci kimen (P Tlagitko JEDEN SALEK
Snadno odnimatelny zvednutim Nalije 1 davku espressa a poté
rukojeti mleciho kamene pfi Cisténi. se automaticky vypne.

(Dalsi informace viz strany 377-378) .
Tla¢itko DVA SALKY

O. LED Displej Nalije 2 davky espressa a poté
F, F' LED displej pro funkci inteligentniho se automaticky vypne.
mleti a davkovani. L
( Pocitadlo mleti R. Funkce a kontrolky OTOCNEHO
*« Po aktivaci mlynku se zobrazi OVLADACE
s ikona mleti. / _ <
Kdyz je mlynek v provozu, po&itadlo JlgﬁngljzapggggeﬂEE(%&Y};AS[\’/‘:FE
leti bude pfipocitavat v jednotkach 71N
g]oeol1 ude pripocitavat v jednotkac Blika, kdyz je teba vratit OTOCNY
AL B OVLADAS do svislé polohy.
~; Casovac extrakce
Pfi extrakci espressa se na LED - . Kontrolka pary
displeji zobrazi Casova¢ a odpocet —@Sviti, jakmile je pistroj pFipraven
v intervalech po 1 sekundé. k napafovani.
.. Blika pfi zahfivani na teplotu pary
P. Tlacitko a kontrolka a pfi ochlazovani (proplachovani
Stisknéte tlacitko pro zapnuti vodou) na teplotu espressa.
e , . i
pristroje. KONTROLKA (b se rozsviti k”) PARA

a pulzovani signalizuje, Ze se pfistroj Pouziva se k ohfevu a napafovani miéka
zahtiva. KONTROLKA ) ziistane () HORKA VODA '

zcela rozsvicena, kdyZ je pristroj Nalije 200 ml a poté se automaticky
pfipraven. Pfistroj se automaticky zastavi.PouZivejte pro pfipravu

prepne do rezimu spanku po objemnych kavovych napuijd, teplych

20 minutach, KONTROLKA O napoju jako je &aj, instantnich polévek
prestane svitit. a k ohfati $alka pfed pripravou
. . espressa.
Q. Tlacitka pro extrakci espressa -

Tlagitko >/ ~®-Kontrolka CISTENI

Pro odpocet pfi extrakci 1 &i 2 $alka Sviti, pokud je vyzadovan cyklus

sledujte LED disple;j. gisténi hlavy kavovaru a spafovaci
hlavy. (Informace o cyklu Cisténi viz
strana 26)




VICE INFORMACI O VASEM PRiISTROJI BREVILLE BARISTA MAX +

Rizeni teploty 1Q Shot Control™
Optimalni teplota qﬂ/
Rizeni teploty 1Q Shot Control™
je exkluzivni technologie vyvinuta
spole¢nosti Breville pro vas pfistroj Barista
Max+. Tento tficestny systém poskytuje
pfesnou a stabilni teplotu vody, ktera
je potfebna pro stale skvélou chut kavy.
¢ Technologie termobloku
Termoblok zajistuje rychlé zahfati
a presnou teplotu vody pro extrakci
espressa a naparfovani mléka za
nejlepsich podminek. Pro rychlost
a ucinnost se ohfiva pouze pozadované
mnozstvi vody. Termoblok ohfiva vodu
tak, aby se espresso extrahovalo pfi
teploté 92 °C pro optimalni extrakci
oleju z upéchované mleté kavy. Vyssi
nebo niZsi teplota bude mit za nasledek
spalené/horké espresso nebo espresso
slabé chuti.
¢ Pokrocily ovlada¢ PID
ovlada¢ PID monitoruje a ovlada
termoblok, aby zajistil, Ze voda je vzdy
dodavana do upéchované mleté kavy
pfi pfesné teploté, ktera je potieba.
¢ Jemné predspareni
Malé mnozstvi vody opatrné predbézné
spafuje upéchovanou mletou kavu pred
spusténim trvalého pritoku vody, pro
espresso bohatsi chuti. (Rizné profily
pfedspareni viz strana 373) p
Kavarenska Hlava a Paka
o velikosti 58 mm /© -—
Extrahujte maximalni mnozstvi chuti

Skupinova hlava a portafiltr jsou
komeréniho praméru 58 mm, stejné jako
ve vasi kavarné.

+  Sir&i rozméry zajistuji rovnomérng;si
rozlozeni mleté kavy ve filtracnich
kosicich a snazsi manipulaci. Mletou
kavu je po pouziti snazsi plnit, pé&chovat
a odstrarfovat.

+ Portafiltr o priméru 58 mm umozriuje
rovhomérnéjsi extrakci upéchované
mleté kavy, coz vede ke skutecné
chutné kavé jako z kavarny.

Inteligentni mleti a davkovani
Tap&Go™ SRS
PFistroj Barista Max+ je navrzen tak, &
aby pfesné davkoval pfesnou hmotnost
mleté kavy pro davkovani 1 a 2 davek.
Kromé toho pfistroj Barista Max +
poskytuje zpétnou vazbu pro optimalni
extrakci kavy.
¢ Technologie Tap&Go™
Technologie mleti kavy Tap&Go™
vyvinuta spolecnosti Breville dopravuje
mletou kavu jednim dotykem pfimo
do portafiltru. Jednodus$e zatlacte
na paku a aktivujte mlynek.
* Kuzelovy mleci kamen mlynku
Integrovany mlynek nabizi feSeni
vSe v jednom. Kaleny kuzelovy mleci
kamen z nerezové oceli dosahuje
konzistentnich velikosti ¢astic mleté
kavy, coz minimalizuje pfenos tepla
a snizuje tfeni diky jemné a pomalé
rotaci.
* Nasypka na zrna
Nasypka na 250 g zrnkové kavy je
vybavena zabranami proti vysypani,
kterd zabranuje Uniku kavovych zrn
na pracovni desku pfi sejmuti. Mlynek
integrovany do kavovaru nabizi feSeni

mleti kavy vSe v jednom.
Automatické davkovani
a moznost pfizpisobeni
Nastaveni objemu Eﬁl
Spravné mnozstvi espressa ve vasem Salku
+ Automatické davkovani je
nejjednodussi zplsob, jak pfipravit
skvélé espresso. Stisknéte TLACITKO
pro pfipravu JEDNOHO nebo DVOU
SALKU, abyste pfipravili spravné
mnozstvi.
+ VSechna tladitka pro extrakci kavy
Ize pfizpUsobit tak, aby poskytovala
preferované objemy davek. DalSi
informace viz strany 370 - 371.
Vlastni nastaveni &
Teplota extrakce kavy |=\u:_l—
Teplota pfesné takova,
jakou chcete
+ Pfistroj Barista Max+ umozniuje zménit
teplotu vody z doporucenych 92 °C
(v krocich po 2 °C), aby odpovidala
osobnim preferencim. (DalSi informace
viz strana 372.)




PRED PRVNIM POUZITiM SPOTREBICE BREVILLE BARISTA MAX +

Krok 1. Odstranéni obalu

— Ujistéte se, Ze byly odstranény vSechny
Casti obalu.

Dulezité: Odstrarite Gervenou zatku, ktera

se nachazi na dné zasobniku vody.

Krok 2. Umisténi pristroje
— Zaijistéte, aby byl pfistroj umistén na suché,

stabilni, ploché a vodorovné pracovni desce.

Krok 3. Myti a suSeni soucasti

— Nikdy neponofujte spotiebi¢ nebo
napajeci kabel do vody nebo jiné kapaliny.
Nize uvedené soucasti umyjte v teplé vodé
s mirnym ¢&isticim prostfedkem:
Konvicka na mléko z nerezové ocel
Kosik s filtrem z nerezové oceli na jeden
Salek
Kosik s filtrem z nerezové oceli na dva Salky
Horni mleci kdmen z tvrzené nerezové oceli
Zasobnik vody
Portafiltr
Nasypka na zrna
Péchovadlo

— Oplachnéte a nechte dukladné oschnout.

Krok 4. Misto pro pfisluSenstvi

— Prostor pro uloZeni pfisluSenstvi
za odkapavaci miskou slouzi pro €istici
kartac a Cistici Spendlik. Vlevo je ulozny
prostor pro Cistici kotoug, filtraéni koSiky
pro jeden a dva Salky.

— Vlozte zasobnik na spadanou mletou
kavu do prostoru na levé strané
odkapavaci misky.

— Nasadte péchovadlo do prolisu
na ohfivaci desce.

Krok 5. Vlozte soucasti do mlynku

* Odnimatelny horni mleci kdmen

— Pomoci obou rukojeti vioZte horni mleci
kémen do objimky mlynku.

— Sipky na hornim mlecim kameni by mély
byt zarovnany se Sipkami na objimce
mlynku.

— P¥i spravném usazeni se horni mleci kamen
zarovna s povrchem objimky mlynku.

MLECi KAMEN

— Polozte drzadla dol(, jedno na kazdé
strané.

Odnimatelna nasypka na zrna

— Viyrovnejte voditko nasypky s €ervenym
blokovacim zafizenim mlynku.

— Zasunte nasypku do objimky mlynku.

— Jemné zatlacte dolu, otoéte nasypku
zrn po sméru hodinovych ruci¢ek
a zamknéte nasypku na svém misté.

— Tim se otevira branka zasobniku
(pro uvolnéni kavovych zrn na mleci
kameny). PFi nastaveni 30 je branka
nasypky piné otevfena.

— Pokracuijte v otéd€eni nasypky po sméru
hodinovych rucicek, abyste nastavili
hrubost mleti.

VODITKO NASYPKY
NA ZRNA

3. BRANY NASYPKY.
NA ZRNA OTEVRENE

 BLOKOVACI

ZAMEK MLYNKU

— Jako vychozi bod pro extrakci kavy pro
espresso vyzkouSejte nastaveni mleti
na stupen 20. (MUze byt zapotiebi
dalSi nastaveni mleti, viz informace
na stranach 363-364).

— Napliite nasypku na zrna Cerstvé
prazenymi kavovymi zrny.




PRED PRVNIM POUZITIM SPOTREBICE BREVILLE BARISTA MAX +

Krok 6. Priprava naplnéni pristroje
Dulezité: Tento postup napousténi musi
byt dokoncen pfed prvnim pouzitim.
* Naplnte zasobnik vody
— Otevrete viko a zvednéte jej nahoru
pomoci rukojeti uvnitf.
— Naplite studenou vodou z kohoutku.
— Vlozte zasobnik vody do vyhrazené
polohy a zavfete viko.

Poznamka: Ujistéte se, ze zasobnik vody
je Cisty a bez jakychkoliv zbytk(, protoze
jakékoliv jemné €astice mohou blokovat
pritok vody.

Poznamka: Kdyz se v pfistroji vy&erpa
voda, pipne pétkrat a kontrolky blikaji.

* Napajeni L. ;

— Ujistéte se, ze je OTOCNY OVLADAC
pary O a horké vodydb je ve svislé
poloze.

— Zasunite sitovou zastrcku do zasuvky
230-240 V AC a zapnéte napajeni.

— Stisknéte TLACITKO & pro zapnuti
pfistroje.

— KONTROLKA O se rozsviti
a pulzovani signalizuje, ze se
termoblok zahfiva.

— Kdyz jsou TLACITKA O, EXTRAKCE
KAVY a KONTROLKY OTOCNEHO
OVLADACE rozsviceny, pfistroj je ve
stavu PRIPRAVENEM pro EXTRAKCI
KAVY a funkci OTOCNEHO
OVLADACE.

Breville o &

* Vlozte portafiltr

— Vlozte filtracni kosSik pro dva Salky
do portafiltru. ;

— Zarovnejte paku s pozici ,VLOZIT*
umisténou vlevo od hlavy kavovaru.

— Vlozte portafiltr naplocho proti hlavé
kavovaru a poté otocte rukojet
doprava az do stfedni polohy.

»2. otocIT

1. ZAROVNAT
AVLOZIT

Poznamka: Otoceni portafiltru do stfedni
polohy muize byt pfi prvnich nékolika
pouzitich tésné.
Krok 7. NapInéni kavovaru
— Stisknéte TLACITKO (> a z hlavy
by méla zacit vytékat voda.
— Nechte vodu protékat, dokud
se nezastavi.
— Pfistroj se vrati do stavu
PRIPRAVENO.
Poznamka: Béhem prvnich nékolika
sekund bude Cerpadlo vydavat hlasité&jsi
zvuk, nez je obvyklé, kdyz zacne
pumpovat vodu.
— Umistéte parni trysku nad odkapavaci
misku. Lo y
— Otocte OTOCNY OVLADAC
do polohy O.
— Nechte vodu protékat po dobu
20 sekund. & .
— Vratte OTOCNY OVLADAC do svislé
polohy.
— P¥istroj se vrati do stavu
PRIPRAVENO.
— Pfistroj na espreso by mél byt
dukladné naplnén.
— Pred pfipravou prvni kavy umyjte
portafiltr a flitracni koSik v teplé vodé
a osuste.
— Pokud z hlavy nebo parni trysky
netece voda, opakujte krok 7.
— Pokud voda stale netece, obratte
se na oddéleni péce o zakazniky
spole€nosti Breville. Podrobnosti jsou
na zadni strané.




BREVILLE BARISTA MAX + PRUVODCE PRIPRAVOU KAVY

1. Zkontrolujte vodu
a kavova zrna 2. Spusténi

3. Ohrev salku — horkou vodou NEBO Ohrivaci deska
N

4. Vybér filtraéniho kosiku 5. Ohrev skupinové hlavy, rukojeti a filtraéniho kosiku
4

JEDEN SALEK DVA SALKY
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BREVILLE BARISTA MAX + PRUVODCE PRIPRAVOU KAVY

6. Naplnéni mleté kavy

"

POSUNOUT
SESHORA
Vlozte portafiltr paku do Portafiltr bude v kolébce
kolébky mlynku. mlynku sedét naplocho,
bez podpory.

8. Otieni zbytk( mleté kavy

7. Péchovani

SiLA PECHOVANI
10-15 kg

- Jeden $alek = 13 g mleté kavy.

- Dva 8alky = 19,5 g mleté kavy.

Upéchuijte rovnomérné mletou kavu (slisujte)
na indikovanou trover.

Zatlacte portafiltr
smérem dolli a spusti
se mleti kavy do
filtraniho koSiku.

9. VloZeni skupinové rukojeti  10. Poloha $alku

« OTRETE MLETOU KA

DO ZASOBNIKU NA 3
ODPADNi MLETOU KAV

Otfete vSechny zbytky
mleté kavy,
aby se vygistily hrany.

Otfete spadlé zbytky
mleté kavy na odkapavaci
misce do zasobniku
na spadanou mletou kéavu.

11. Vyluhovani kavy pro espresso

C&)
c&)
3

JEDEN SALEK

Slisknél,e:
- TLACITKO [P = davka 30 ml.
- TLACITKO (B [P = davka 60 ml.

1. ZAROVNAT
AVLOZIT
Drzte portafiltr naplocho, Portafiltr by mél byt Umistéte nadobu
zarovnejte, viozte do hlavy  ve stfedni poloze. na odkapavaci misku
a otocte. pod portafiltr.

12. Odstranéni kavové sedliny

_hmméw & .

\
OPATRN
UDER

2.VYSADIT
Extrakce se zahéji Otoéte skupinovou Vyklopte kavovou sedlinu
a skon¢i automaticky. rukojet a vyjméte z portafiltru.

ji ze skupinové hlavy.




BREVILLE BARISTA MAX + PRUVODCE PRIPRAVOU KAVY

13. Pfiprava
konvicky s mlékem 14. Pfed naparovanim miéka

POZASTAVIT

N : :
0 —.—db Tip pro baristy:
7 Pro dosazeni

. nejlepSich
vysledku
‘ naparovani
mléka
() se Ujistéte,
) Ze se nejprve

zahrala para

(KONTROLKA
Naplite nddobu studenym  Otocte OVLADAC Zpamityskymize  KONTROLKAPARAsviti=  PARAsviti).
miékem tésné pod dolni do polohy PARA. vytékat voda. péra pripravena. Zastavte EJSIyS'te start
gt kohoutku. Biika KONTROLKA péru wscenim OTOCNEHO  Cerpadia.

PARA = zahfivani. OVLADACE do piivodni polohy.

15. Poloha parni trysky 16. Zahajeni naparovani mléka

B 0 *d') "D)
% O

VloZte rameno parni trysky do polohy 12 hodin. Otodte OVLADACEM Naparovani vydava Zkontrolujte,
Konec v poloze 3. hodiny, na $itku prstu od okraje zpét do polohy jemny syéici zvuk. zda se mléko pohybuje
a tésné pod povrchem miéka. PARA a zacnéte Ve viru.

naparovat mléko.

17. Naparovani mléka

Q o\ POZASTAVIT
60-65 °C —‘—k)
0077

Jak hladina mléka stoupa, ~Jakmile je dosazeno Miéko je pripraveno, kdyz OTOCNY OVLADAC Vyjméte spodni Gast trysky
snizujte polohu nadoby,  pozadovaného mnozstvi 1 kaliad"a kl"”;'cé : vratte do svislé polohy.  z n&doby.
aby se konec trysky udrzel mikropény, ponofte parni Sl DL

tésné pod povrchem. trysku do poloviny. g%z%ﬂ: gyslce)krnﬁé?e dotknout

12



BREVILLE BARISTA MAX + PRUVODCE PRIPRAVOU KAVY

18. Proplachnéte a vycistéte parni trysku

20. Automatické cisténi
19. Kone¢na uprava mléka termobloku

'

N\

PONECHTE
NA MISTE

21. Myti soucasti  22. €isténi odkapavaci misky

= =0 )
— c— S R \\;:\\

 — '@ ZASOBNIK N

— = 3 NA SPADANOU

MLETOU KAVU

KAMEN MLYNKU=TEPLOTAIQ RIZENY |




TIPY PRO MLETi A PECHOVANI

1. Kavova zrna

Pro optimalni chut a extrakci:

— Nakupujte Cerstvé prazena kavova zrna
v malych davkach po 250 g pro zkraceni
doby skladovani.

— Spottebujte do dvou tydnu od otevieni.

— Kavova zrna skladujte v suché,
vzduchotésné nadobé. Umistéte
do chladné tmavé skiiné.

Dulezité: Stara kavova zrna, bez ohledu

na nastaveni mleti, budou mit rychlou

extrakci a budou produkovat nedostatecné
extrahované espresso.

2. Nastaveni mleti

Pfi pouziti rliznych kavovych zrn

a v zavislosti na Cerstvosti zrn budete

mozna muset zménit nastaveni mleti.

Rozsah 30 nastaveni hrubosti mleti

umoznuje pfesné sefizeni, ovladani

hrubosti mleti a v kone¢ném dusledku

i charakteristiky vysledné extrakce kavy.

Nez dosahnete optimalniho nastaveni

mleti, mUuze to vyZadovat nékolik

dodate¢nych uprav. Nastavte hrubost
mleti na zakladé doby nalévani a chuti,
viz Pravodce extrakci espressa.

Tip pro baristy:

Po upravé nastaveni mlynku je dulezité

z mlynku vypudit (po dobu 1-2 sekund)

malé mnozstvi mleté kavy z mlynku.

Tim se odstrani ¢astice z pfedchoziho

nastaveni mlynku; zajisti se, Ze dalsi

extrakce espressa bude provedena

vyhradné z ¢astic po novém nastaveni

mlynku. Pfi extrakci byste se méli cilit na

dobu extrakce mezi 25-30 s pro dvojitou

davku s mletim 2,0. Pokud extrakce

trva déle, mleti je pfilis jemné. Pokud je

extrakce krat$i, pak je mleti pfili§ hrubé.

Doporucujeme experimentovat.

— NizSi hodnota nastaveni pfinasi jemné&jsi
mleti kavy a pomalejsi extrakci.

— Vys$S8i hodnota nastaveni pfinasi hrubsi
mleti kavy a rychlejsi extrakci.

Mlynek pfistroje Barista Max+ je navrZzen
tak, aby produkoval mletou kavu pro
Sirokou $kalu druhl napoja.

e Sefizeni mlynku

Pokud je hrubost mleti pfili§ hruba pro
espresso, zobrazi se pfi Upravé nastaveni
mleti na displeji ,Hi“.

Pokud je hrubost mleti pfili§ jemna,
na displeji se zobrazi Lo
<

)
L0

Pfi zobrazeni “Hi/Lo” muzete pfistroj pro
mleti stale pouZivat, toto jsou vSak obecné
pokyny pro “normalni” typy zrn.

PFistroj Barista Max+ byl navrzen tak,

aby poskytoval zpétnou vazbu jak pro
mleti a davkovani, tak pro ¢as extrakci.
Hodnoty hrubosti mleti 1,0 a 2,0 jsou
optimalni nastaveni, mizete napftiklad

mlit na 1,2 nebo 2,2 a experimentovat

s vaSim espressem v zavislosti na vasich
chutovych preferencich. Displej mleti
indikuje v hodnotéch po 0,1.

Pokud zjistite, Ze asy extrakce se lisi

pro 1 nebo 2 davky kavy, podivejte se na
stranu 365 pro pravodce extrakci espressa.
Vezméte na védomi, Ze odridy kavovych
zrn, hrubost mleti a objem davky v8echny
méni kvalitu espressa, proto vam pfistroj
Barista Max+ umozni vaSe espresso
zdokonalit.

OTACEJTE OTACEJTE
PO SMERU PROTI SMERU
HODINOVYCH HODINOVYCH
RUCGICEK RUCGICEK
'RO POMALEJSI PRO RYCHLEJSI
EXTRAKCI EXTRAKCI

Y
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TIPY PRO MLETi A PECHOVANI

3. Filtracni koSiky

¢ Jednosténné filtracni kosiky 58 mm
Pracuji s Cerstvé mletou kavou a jsou
dodavany spole¢né s pfistrojem Barista
Max.

Jeden salek

Dva salky

Poznamka: Pfedem namleta kava je

pfili§ hruba na to, aby se dala pouzit

s jednosténnymi filtracnimi koSiky.

* Dvousténné filtraéni koSiky 58 mm
Ty nejlépe funguji s pfedem namletymi
kavovymi zrny, ale mohou byt pouzity
i pro Cerstvé umletou kavu.

=)

Dva salky

YA

Jeden salek

Jsou k dispozici ke koupi od spole¢nosti
Breville. Podrobnosti jsou na zadni strané.
4. Davkovani kavy a sila péchovani

Pro dosaZeni nejlepSich vysledkl by

mélo mnozZstvi pouzité mleté kavy zUstat
konzistentni.

Jednotka je naprogramovana tak, aby

pro kazdé nastaveni mleti nadavkovalo
asi 13 g pfi nastaveni 1,0, nebo 19,5 g pfi
nastaveni 2,0. Jedna se o idealni mnozstvi
pro jednu (1,0) nebo dvojitou (2,0)

davku. | kdyz je mlynek sefizen, pfistroj
se prekalibruje tak, aby poskytoval
konzistentni davku mleté kavy.

Pfistroj Barista Max+ vam umozni
zdokonalit chut’ espressa nastavenim mleti
tak, aby bylo mleto méné zrn: napfiklad
muzete méné milit pro dvojitou davku (1,8)
nebo vice (2,2), podle LED displeje,
jakmile naleznete perfektni espresso,
muZzete zajistit konzistentni davkovani

a vysledky pfipravy tim, Ze budete vzdy
mlit pozadovanou davku.

Poznamka: Je normaini, Ze se spravna
davka mleté kavy pred péchovanim objevi
ve filtracnim koSiku pfeplnéna.

Intenzitu péchovani je velmi obtizné méfit,
meli byste ji procvicit pomoci kuchynské
vahy a sledovat, jak vlastné vypada sila
10-15 kg.

Sila péchovani
10-15 kg

Jeden Salek

Dva salky

¢ Priklady optimalizace pripravy
espressa pomoci pristroje

Barista Max +

1. Mleti na 2,0 pro dvoijité espresso.

Extrakce konc€i vydejem napoje za

15 sekund. Voda protéka kavou pfrilis

snadno, a kava bude nedostateéné

extrahovana, svétlé barvy.

* Snizte hrubost mleti na jemné&;si
nastaveni, ale pokracujte v davkovani
na 2,0 a péchujte stejnym tlakem.
Kdyz se kava vydava za 25-30 s,
bude espresso dokonale extrahované.

2. Mleti na 2,0 pro dvoijité espresso.

Vyluhovani skonéi za 45 sekund.

Voda se snazi prochazet mletou kavou

a z filtru pomalu odkapava kava.

Kava bude nadmérné extrahovana

a velmi tmavé barvy

» Zvyste hrubost mleti na hrubsi
nastaveni, ale pokracujte v davkovani
na 2,0 a péchujte stejnym tlakem.
Kdyz se kava vydava za 25-30 s,
bude espresso dokonale extrahované.

3. Priprava 2 kav: Osoba A marada
silngjSi kavu, osoba B ma rada slabsi
kavu, obé chtéji dvojité espresso.

» Osoba A mele kavu na stupen 2,2,
osoba B mele kavu na 1,8 , aby se
zmeénilo mnozstvi kavy vlozené do
portafiltru. V8echny ostatni proménné
by mély zlstat stejné.
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TIPY PRO DOKONALOU EXTRAKCI ESPRESSA

Zplsob, jakym se pfipravuje espresso,
vam fekne vSechno.

1. Cas extrakce

Casovaé se spusti, jakmile zaéne proces
extrakce, a umoznuje uzivateli snadno méfit
dobu extrakce.

Cas extrakce je dobrym ukazatelem kvality
nalévani. Optimalni ¢as na davku se lisi podle
typu a Cerstvosti kavovych zrn. Nicméné
obecné plati, Ze ¢as nalévani by mél byt mezi
25-30 sekundami pro jeden i dva Salky napoje.

2. Druh extrakce

¢ Optimalni extrakce
Kvalitné pfipravena kava ma staly pritok
s konzistenci podobnou teplému medu.
Vysledna crema je tmaveé zlata. Nejsladsi
prichuté a oleje byly extrakce tak,
aby vytvofili bohaté chutnajici espresso.

* Nedostate¢na extrakce
Pratok pfi extrakci je rychly a svétly,
vyslednd crema je fidka se svétle
hnédou barvou, ktera se rychle rozptyli.
K tomu dochazi, kdyz bylo extrahovano

4. Pruvodce extrakci espressa

pFili§ malo esencialnich olejd, chuti
a barviv z mleté kavy.
Vznika tak kysele chutnajici espresso.
* Nadmeérna extrakce
Napoj nebude témér odtékat nebo
muze byt velmi pomaly a bude kapat po
celou dobu nalévani. Vysledna crema
je velmi tmava. K tomu dochazi, kdyz
bylo z kavy extrahovano pfili§ mnoho
esencialnich oleju, chuti a barviv.
Vznika tak hofce chutnajici espresso.
3. Sledujte barevné promény
Optimalni davka obsahuje 3 prvky:
Srdce: U dna — zacina tmavé hnéda.
Télo: Spojuje se se srdcem — pfechazi
v syté karamelovou s naCervenalymi
odlesky.
Crema: Vrstva na vrcholu téla — tmavé
zlata.

Crema-—
Télo -
Srdce —

Tato pfirucka pomuze vylepsit extraci espressa, dosahnout skvélé chuti kavy, a to pokazdé.

NEDOSTATECNA EXTRAKCE

Extrakce je prili§ rychla

Nalévani*» Nalévani po dobu kratSi nez
15 sekund
Svétle hnéda
Barva Crema svétle hnéda
Chut’ Trpka, kysela, vodnata

Velikost mleté Prilis hrubé

kévy (hrubost) M PouZzijte jemnéjsi mleti
. - Nedostatek namletych zrn
Davkovani Pouzit vice namletych zm
Péchovani Nedostate¢na sila péchovani

Upéchujte pevnéji

OPTIMALNI EXTRAKCE

NADMERNA EXTRAKCE
[} |

Extrakce je pfili§ pomala
Nalévani po dobu delsi nez
35 sekund

Velmi tmavé hnéda
Crema tmavé hnéda

Horka, sucha, zrnita

Pfilis jemné
Pouzijte hrubsi mleti

Prili§ mnoho namletych zm
PouZivejte méné namletych zm
PFili§ velka sila péchovani
Péchujte jemnéji

*  Pokud pouzivate pfedmletou kavu, pouZijte dvousténné filtracni kosiky.
A Ujistéte se, ze kdvova zrna nebo pfedem namleté kava je Cerstva.
M Stara kavova zma, bez ohledu na nastaveni mleti, budou mit rychlou extrakci a budou produkovat nedostate¢né extrahované espresso.
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TIPY PRO TEXTUROVANIi MLEKA

Mlécna péna se vytvari pomoci pary.
Klicové prvky napénéného miéka

Miléko, které bylo spravné napénéno,

ma silnou, bohatou mikropénu

s hedvabnym leskem. Naparovani zahrnuje
ohfev i provzduSinovani mléka pomoci pary.
Mezi zasadni prvky patfi nastaveni polohy
parni trysky, nastaveni polohy konvi¢ky na
mléko a dosazeni spravné teploty. Pomoci
nize uvedenych krokl miizete vytvaret
mikropénu jako v kavarné.

1. Naplite konvi¢ku na mléko

Do vychlazeného Cistého nerezového do
vychlazené Cisté nerezové konvicky pfidejte
studené miéko o teploté kolem 4°C.
Naplrite k dolni ¢asti hubice.

Poznamka: Objem mléka se béhem
naparovani zvysi neboli ,natahne®, takze
nadobu nepfepliujte.

4°C DOKONCENO
MAX

sy T
------ «a

Konvi¢ka na mléko o vétSim objemu

je k dispozici ke koupi od spole€nosti
Breville. Podrobnosti jsou na zadni strané.
2. Zahtivani pary

Otocte OTOCNYM OVLADACEM do polohy db
Pro dosazeni nejlepsich vysledku pfi
napafovani mléka vzdy nechte paru ohfat.
Péra je pfipravena, kdyz je KONTROLKA
db rozsvicena. Uslysite také chod &erpadia.
Zastavte paru navratem OTOCNEHO
OVLADACE do svislé polohy.

POZASTAVIT
~_/
0 * d, 0 —e=db
y 2
[ )
(&

3. Poloha

Umistéte rameno parni trysky do hrdla
nadoby do polohy 12. hodin, s koncem
parni trysky v mléce v poloze 3. hodiny,
na Sifku prstu od okraje nadoby. Konec
parni trysky udrzujte tésné pod hladinou
mléka. Otoéte OVLADACEM zpét

do polohy db a zaénéte naparovat miéko.
V konvici by mél byt vytvoren vir.

4. Zvuk

Zpusob, jakym je do mléka pFivadén
vzduch, uréuje konzistenci pény. Pokud
se do mléka pfidaji velké objemy vzduchu,
péna bude mit velké bubliny. Zavedeni
vzduchu do mléka kontrolovanym,
Setrnym zplsobem indikovanym jemnym
syCenim zajisti, Ze mléko bude mit jemnou
provzduSnénou mikropénu.
Tip pro baristy: Zvuky napafovani mléka
» Bublani — konec neni dostatecné
hluboko, zvednéte konvicku.
» Hladké syceni — to pravé pro latté.
» Skfipani — konec pfili§ hluboko, spustte
konvicku.
5. Udrzovani polohy konce parni trysky
Jak se para ohfiva a naparuje mléko,
mléko se ,natahne”, coz zplsobi zvyseni
hladiny mléka v konvi€ce. Pfi tom sledujte
hladinu mléka spousténim konvicky a drzte
konec parni trysky t&sné pod povrchem.

B

Poznamka: PFi pouziti nezivocisného miéka
bude tfeba provést urcité upravy techniky.




TIPY PRO SLEHANI MLEKA

6. Mnozstvi pény

Vytvofte mnozstvi mikropény, které chcete.
Cappuccina maji tradi¢né vice mikropény
nez bila kava.

(Viz Styly kavy k vyzkouseni, strany 368-369)
7. Ponoreni konce

Po vytvofeni poZzadovaného mnozZstvi pény
ponofite naparovaci trysku do poloviny
hloubky mléka. Tim ohfejete vSechno

mléko a pfitahnete mléko misto vzduchu.

To zaijistuje, ze mléko a péna jsou smichany
dohromady, takZe vysledek je hustsi a hladsi.

O\

8. Spravna teplota

Indikaci dosazeni spravné teploty miéka
je, kdyz se Ize zakladny nadoby na mléko
pohodiné dotykat pouze po dobu pfiblizné
3 sekund.

T|p pro baristy: Teplota miéka

* Nedostate¢na — pokud neni dostate¢né
dlouho zahfaté, bude teplé se slabou
pénou.

Optimalni — viz tabulka nize.

Nadmérna — pokud se zahfiva pfilis
dlouho, zacne se vaiit pfi teploté kolem
72 °C a bude mit spalenou chut zcela
bez pény.

Miéko

PInotu¢né a nizkotuéné

Teplota

Mandlové

Sojové

Kokosové

Poznamka: Vyse uvedena doporuéeni
se mohou liSit v zavislosti na zna¢ce mléka
a na vasich chutovych preferencich.

9. Proplachovani parni trysky

Po dosazeni spravné teploty mléka
oto&te OVLADACEM do svislé polohy

a vyjméte nadobu zespodu parni trysky.
Odlozte konvi€ku stranou. Umistéte parni
trysku nad odkapavaci misku. Otocte
OVLADACEM do polohy O na né&kolik
sekund a poté jej vratte do svislé polohy.
Tim se odstrani veSkeré mléko, které bylo
nasato do konce parni trysky.

HORKA
VODA

10. Otiete parni trysku

Otfete rameno a konec parni trysky Cistym
navlhéenym hadrem, abyste odstranili
zbytky miéka.

11. Poklepejte a otacejte nadobou
Jemné poklepani nadobou na pracovni
desce pomaha uvolnit vétSi zachycené
vzduchové bubliny.

Vifeni pomaha mléku a péné dosahnout
rovnomérné konzistence a hedvabného
vzhledu.

12. Kone¢na uprava

Lijte mléko z konvi¢ky do Salku jednim
plynulym pohybem.

www.breville.co.uk
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STYLY KAVY K VYZKOUSENI

=

-
L

Espresso (mala €ernd)

Espresso je koncentrovana, plna kava se stabilni vrstvou cremy
na hladiné. Espresso je zakladem veSkeré kavarenské kavy.

+ Sklenice na espresso (90 ml)

+ Jedna nebo dvé davky espressa

Ristretto

Ristretto je extrémné malé espresso, vyznadujici se intenzivni
chuti, uplyvajici chuti a tenkou cremou navrchu.

+ Salek na espresso (30 ml)

* Polovi¢ni espresso

Velka ¢erna kava (americano)

Standardni espresso s pridavkem horké vody. Nejdfive se pfida
horka voda, aby se zachovala crema.

+ Salek (190 ml)

* Horka voda (na prani)

» Jedna nebo dvé davky espressa

Con Panna

Con Panna, italsky ,se smetanou®, se skldda z espressa s lehce
naslehanou smetanou. Muze byt také popraseno skofici nebo
Cokoladou na piti.

* Salek (190 ml)

+ Jedna nebo dvé davky espressa

* Lehce naslehana Slehacka — poprasena skofici.

Macchiato

Macchiato, italsky ,poskvrnit nebo oznacit*. Tradicné se podava

jako standardni espresso s trochou studeného nebo Slehaného

mléka a malou davkou mlé&né pény ve stfedu cremy.

+ Sklenice na espresso (90 ml)

» Jedna nebo dvé davky espressa

* Par kapek studeného nebo slehaného mléka a mala davka
mlécné pény.




STYLY KAVY K VYZKOUSENI

Bila kava

Espresso se Slehanym mlékem a tenkou vrstvou mlééné pény
navrchu. SirSi §alek vytvofi tenkou vrstvu pény, coZ je signatura
bilé kavy.

« Siroky Salek (190 ml)

* Jedna nebo dvé davky espressa

* Slehané mléko a péna.

Latté

Espresso se Slehanym mlékem a vrstvou mlécné pény na Sitku
prstu navrchu. Uz8i Salek vytvofi silngjsi vrstvu pény.

« Sklenice nebo Salek (220 ml)

+ Jedna nebo dvé davky espressa

* Slehané mléko a péna.

Cappuccino

Espresso s napénénym texturovanym mlékem 1/3 espressa,
1/3 Slehaného mléka a 1/3 mlééné pény poprasené Cokoladou.
« Salek (190-240 ml)

» Jedna nebo dvé davky espressa

* 1/3 Slehané miéko, 1/3 mlécna péna, poprasek ¢okolady.

Mocha

Vyrobeno podobnym zplsobem jako cappuccino, ale

s pfidavkem horké ¢okolady. Jednodu$e zamichejte ¢okoladu
do espressa pied pfidanim Slehaného mléka a pény.

» Salek nebo vysoka sklenice (190-240 ml)

» Jedna nebo dvé davky espressa

* Horka Cokolada (na prani)

* Slehané mléko a péna.

Babyccino

Slehané mléko s vrstvou mlééné pény.

Muze byt také popraseno ¢okoladou.

+ Maly hrnek (90 ml)

* Zadna davka espressa

* Slehané mléko a péna — poprasené ¢okoladou.
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PRIZPUSOBITELNE — OBJEMY DAVEK

Pristroj Barista Max je vybaven
automatickym ovladanim objemu.
Vyluhuje spravné mnozZstvi espressa a pak
se automaticky zastavi.

(P - Naplni 1 davku espressa
D — Naplni 2 davky espressa
»m — Naplni az do =200 ml
Kdykoliv béhem extrakce espressa muzete
zastavit nalévani opétovnym stisknutim
stejného tladitka.

Vychozi objemy davek miizete upravit tak,
aby vyhovovaly vasi kavé.
Poznamka: Maximalni povolené objemy

davky:

D TLACITKO 100 ml
DO TLACITKO 200 ml
»m TLACITKO 400 ml

Priprava na prizplsobeni objemu davky

* Zkontrolujte zasobnik vody

— Ujistéte se, Ze v zasobniku je dostatek
vody.

¢ Zkontrolujte napajeni

Zajistéte nasledujici:

— Napéjeci zastrcka je vlozena
do zasuvky a zapnuta.

— OTOCNY OVLADAC je ve svislé
poloze.

— Pristroj je zapnuty
a v PRIPRAVENEM stavu.

Breville

@UU
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Pfizplsobeni — objem jednoho salku

— Vlozte filtracni kosik pro jeden Salek
do portafiltru.

— Naplite umletou kavou a pak
upéchujte.

Vlozte portafiltr do hlavy._

Stisknéte a podrzte TLACITKO (P
po dobu 4 sekund.
KONTROLKA [ bude blikat, aby
signalizovala, Ze je v uzivatelském
rezimu.

STISKNETE A PODRZTE 4 SEKUNDY

— [Espresso se zacne nalévat.

— Jakmile dosahnete pozadovaného
objemu 1 davky, stisknéte
TLACITKO .

— Nalévani se zastavi.

— Pristroj pipne a KONTROLKA [
prestane blikat.

— Nova davka () espressa byla uloZena.

— P¥istroj se vrati do stavu
PRIPRAVENO.
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VLASTNIi NASTAVENI —

OBJEMY DAVEK

Prizpisobeni — objem dvou salka

Vlozte filtracni koSik pro dva §alky
do portafiltru.

Naplrite umletou kdvou a pak upéchujte.

DVA SALKY

Vlozte portafiltr do hlavy._

Stisknéte a podrzte TLACITKO [
po dobu 4 sekund.

KONTROLKA [ bude blikat, aby
signalizovala, Ze je v uzivatelském rezimu.

STISKNETE A PODRZTE 4 SEKUNDY

PURT

Espresso se za¢ne nalévat.

Jakmile dosahnete poZadovaného objemu
2 davek, stisknéte TLACITKO (.
Nalévani se zastavi.

Ptistroj pipne a KONTROLKA D[
pfestane blikat.

Nova davka ([ espressa byla
uloZena.

Pfistroj se vrati do stavu
PRIPRAVENO.

Prizpisobeni — ruéni objem davky

— Vlozte pozadovany filtracni kosSik pro
dva Salky do portafiltru.

— Napliite umletou kavou a pak upéchujte.

JEDEN SALEK DVA SALKY

— VloZte portafiltr do hlavy._

— Stisknéte a podrzte TLACITKO »/m
po dobu 4 sekund.

— KONTROLKA »/= bude blikat, aby
signalizovala, Ze je v uzivatelském rezimu.

STISKNETE A PODRZTE 4 SEKUNDY

> = > =

— Espresso se zacne nalévat.

— Jakmile dosahnete pozadovaného
objemu davky, stisknéte TLACITKO »/a.

— Nalévani se zastavi.

— P¥istroj pipne a KONTROLKA »/u
prestane blikat.

— Novy objem »m espressa byl ulozen.

— P¥istroj se vrati do stavu
PRIPRAVENO.

Obnoveni —

Stisknéte a podrZte vSechna
3 TLACITKA EXTRAKCE sougasné po
dobu 4 sekund.

STISKNETE A DRZTE SPOLECNE 4 SEKUNDY

vSechny vychozi objemy davek

— P¥istroj pipne a v8echny
3 KONTROLKY TLACITKA
EXTRAKCE budou blikat spole¢né.

iHHF

>m

Vychozi objemy espressa bny
obnoveny.

Ptistroj se vrati do stavu
PRIPRAVENO.
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VLASTNi NASTAVENI — TEPLOTA EXTRAKCE

Termoblok ohfiva vodu tak, aby se espresso
extrahovalo pfi teploté 92 °C. Pro nejlepsi chut
espressa, vyvazeni horkosti a kyselosti.

Teplotu vody pouzitou pro extrakci espressa
mUiZete nastavit v krocich po 2 °C v rozmezi
88-96 °C tak, aby to vyhovovalo riznym
typtm prazenych kavovych zrn a osobnim
preferencim.
— VysSi teploty zvySuji hotkost a snizuji
kyselost.
— NizSi teploty snizuji hotkost a zvySuji
kyselost.
¢ Zkontrolujte napajeni
Zaijistéte nasleduijici:
— Napajeci zastrcka je vloZzena do zasuvky
a zapnuta.
— OTOCNY OVLADAC je ve svislé poloze.
— Pfistroj je zapnuty a ve stavu
PRIPRAVENO.

Breville
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¢ Pristup k uzivatelskému rezimu teploty
extrakce
— Soucasné stisknéte a podrzte
TLACITKA[ a  po dobu 4 sekund.
Pristroj pipne a KONTROLKA (b zaéne
blikat.
Poznamka: KONTROLKA ( bude nadale
blikat, aby signalizovala, Ze jste v uZivatelském
rezimu.

STISKNETE A DRZTE SPOLEENE 4 SEKUNDY

w

Dulezité: Pokud do 1 minuty od vstupu
do uzivatelského rezimu nezmacknete
zadné tlacitko, pfistroj reZim vypne a vrati
se do stavu PRIPRAVENO.

Nastaveni teploty extrakce

Kombinace rozsvicenych KONTROLEK
EXTRAKCE signalizuje zvolenou teplotu.
Vychozi nastaveni je:

—92 °C = sviti KONTROLKA JEDEN
SALEK.

0080

>m
— Pro nastaveni teploty extrakce stisknéte:
— TLACITKO RUCNIHO DAVKOVANI =
tlaCitko minus. =~
— TLACITKO DVOU SALKU = tlagitko plus.

30 8

UEN I
DAVKOVANI
KAVY

—94 °C = sviti KONTROLKA JEDNOHO
a DVOU SALKU.

008

>m
— 96 °C = sviti KONTROLKA DVA SALKY.

g0

>m

—-90°C = sviti KONTROLKA »
RUCNI DAVKOVANI a DVA SALKY.

[N

>m

— 88 °C = sviti KONTROLKA RUCNI
DAVKOVANI.

gee

b\l

Potvrdte teplotu ¢ extrakce

— Stisknutim TLACITKA  ulozZite sv(j
vybér. Pristroj pipne a opusti uzivatelsky
rezim. .

— PFistroj se vréti do stavu PRIPRAVENO.
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VLASTNIi NASTAVENI - PROFIL PREDSPARENI

Muzete si vybrat ze tfi profild pfedspareni
a pfizplsobit je osobnim preferencim.

— Jemné predspareni: Urcité malé mnozstvi
vody se vpravi do upéchované mleté kavy,
¢imz se jemné piida vihkost, aby se mleta
kava oteviela a pfipravila se na staly pratok
vody. Pro vyvaZenou chut espressa. To je
vychozi nastaveni profilu.

— Vyrazné predspareni: Do upéchované
mleté kavy se uvolni jedna samostatna
davka vody, po niz nasleduje kratka doba
odpocinku a poté staly pratok vody. Pro
zietelngjSi a lepSi chut espressa.

— Konstantni predbézné navlhéeni: Dodava
konstantni a staly pratok vody od zacatku
do konce. Pro ostfejSi chut’ espressa.

* Pristup k uzivatelskému rezimu
predsparenl
— Pristroj je ZAPNUTY ve stavu

PRIPRAVENO.

— Sougasné stisknéte a podrzte TLACITKA O,
JEDEN a DVA SALKY po dobu 4 sekund.
Pristroj pipne a KONTROLKA (b zaéne
blikat.

STISKNETE A DRZTE SPOLEENE 4 SEKUNDY

* Vybér profili predspareni
Rozsvicena kontrolka EXTRAKCE
signalizuje vybrany profil pfedspareni.
Vychozi nastaveni je:

—Jemné = TLACITKO (.

KONTROLKA DJ SVItI
g1 ] ‘

— Pro vybér profilu pfedspareni stisknéte:
—Vyrazné = TLACITKO O O.
KONTROLKA [ sviti.

008

>m

— Konstantni = TLACITKO >/m,
KONTROLKA »/m sviti.

400

»\l

* Potvrdte profil predsparem
— Stisknutim TLACITKA  uloZite svdj vyber
Pfistroj pipne a opusti uzivatelsky rezim.
— Pistroj se vrati do stavu PRIPRAVENO.

OBNOVIT VSECHNA VYCHOZi NASTAVENI

V8echna nastaveni mizZete snadno
obnovit na vychozi tovarni nastaveni.

Obnovit vSechna vychozi nastaveni

— Pfistroj je ZAPNUTY a ve stavu
PRIPRAVENO.

— Stisknéte a podrzte O a véechna
3 TLACITKA EXTRAKCE sougasnhé po
dobu 4 sekund.

STISKNETE A DRZTE SPOLECNE 4 SEKUNDY

@

— P¥istroj pipne a TLACITKA &,
EXTRAKCE a KONTROLKY
OTOCNEHO OVLADACE tiikrat zablikaji
spolecné.

— V8echna vychozi nastaveni byla
obnovena. ]
— P¥istroj se vrati do stavu PRIPRAVENO.
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PECE A CISTENi - KAVOVAR

Proces vyroby espressa zahrnuje extrakci
olejii z mleté kavy. V pribéhu ¢asu se hromadi
usazeniny z mleti a oleju, coz ovliviiuje chut
kavy a provoz kavovaru.

Proplachovéani vody pfes hlavu kdvovaru

a parni trysku, pfed a po pfipravé kazdé
kavy, je nejjednodussi zplsob, jak udrzet
vas kavovar Cisty.

(Viz Praivodce pfipravou kavy, strana 359 -
362.)

Cisténi prislusenstvi a odnimatelnych
casti
— P¥istroj, napajeni a zastréku neponofuijte
do vody nebo jiné kapaliny.
— Casti Cistéte v teplé vodé se slabym
Cisticim prostfedkem, oplachnéte a osuste.
Poznamka: Nepouzivejte alkalické Cistici
prostfedky, abraziva nebo draténky na kov,
protoze by poskrabaly povrchy soucasti.
Soucasti, které Ize myt v mycce:
— Konvi¢ka na mléko z nerezové oceli
— Odkapavaci mfizka z nerezové oceli
— Kosik s filtrem z nerezové oceli na jeden
Salek
— Kosik s filtrem z nerezové oceli na
dva Salky
— Cistici kotou¢

Sougasti bezpeéné POUZE PRO HORNI
KOS mycky nadobi:
— Horni mleci kdmen z tvrzené nerezové
oceli
— Zasobnik na spadanou mletou kavu
Soucasti, které NELZE myt v mycce:
— Zasobnik vody
— Paka/Portafiltr
— Nasypka na zrna
— Odkapavaci miska
— Péchovadlo
— Cistici $pendlik
— Cistici karta¢
Cisténi ohfivaci desky a vnéjsich povrchii
* V piipadé potieby
PFistroj otfete mékkym vihkym hadrem
s slabym Cisticim prostfedkem a offete
jej do sucha.
UPOZORNENI: Abyste zabranili poskozeni
spotfebiCe, nepouzivejte alkalické Cistici
prostfedky, abraziva nebo draténky na kov.

Cisténi odkapavaci misky a zasobniku

na spadanou mletou kavu

* V pripadé potieby
Pokud se ¢ervena kontrolka hladiny vody
objevi v nerezové mfiZce, vyprazdnéte ji,
jinak bude voda pretékat.
Poznamka: Postupem €asu je normalni,
Ze je vnitfek odkapavaci misky a nadoby
na mleti bude znecdistén oleji z mleté kavy.

¢  Tydenni
Soucasti Cistéte v teplé vodé se slabym
Cisticim prostfedkem, oplachnéte a osuste.

Cisténi paky/portafiltru a filtraéniho
kosiku
* Pokazdé
Po kazdém pouziti je oplachnéte teplou
vodou pod kohoutkem.
¢ Pravidelné intervaly
V teplé mydlové vodé s pouzitim slabého
Cisticiho prostfedku, pak oplachnéte
a osuste.

Cisténi hlavy kavovaru a spafovaci hlavy

* Pokazdé

Pfed pfipravou espressa nechte protéct

trochu vody. (Viz Privodce pfipravou

kavy, strana 359.)

e Tydenni

— Proplachnéte hlavu kavovaru stiskem
TLACITKA JEDEN SALEK.

— Nechte vodu protékat, dokud
se nezastavi.

— Cisticim kartac¢em odstrante vSechny
zbytky mleté kavy z okoli hlavy
kavovaru uvnitf okraje a silikonového
tésnéni. Otfete spafovaci hlavu vihkym
hadrem.

SPRCHOVACI
HLAVICE

SILIKONOVE
TESNENI

VNITRNI OKRAJ
HLAVY KAVOVARU

Cistici tablety
Cistici tablety pro espresso pfistroje Ize
zakoupit online.

25



PECE A CISTENi - KAVOVAR

Cyklus cisténi
Kontrolka CISTENI se rozsviti mode,
€0z znamena, Ze je nutny Cistici cyklus.
Dokon¢eni Eisticiho cyklu trva pfiblizné
7 minut.
* Priprava na cyklus cisténi
— Ujistéte se, zZe v zasobniku je
k dispozici alespori 1 litr vody.
— Viyprazdnéte odkapavaci misku
a nasadte ji.

— Pfistroj je zapnuty a ve stavu
PRIPRAVENO.

Breville

Ug@

— Vlozte filtraCni koSik pro dva Salky
a Cistici kotou¢ do portafiltru.

— Umistéte jednu distici tabletu
doprostred &isticiho kotouce
do poskytnutého prostoru.

— Vlozte skupinovou rukojet do skupinové
hlavy.

CIsTICI
TABLETA

PRO
KAVOVAR @

* Spustte Cistici cyklus
— Soucasné stisknéte a podrzte
TLACITKA ZAPNUTO/VYPNUTO
a RUCNI DAVKA po dobu 4 sekund.
Ptistroj pipne a spusti se cyklus ¢isténi.

STISKNETE A DRZTE SPOLEENE 4 SEKUNDY

Poznamka: Cistici cyklus Ize kdykoliv
ukongit stisknutim tlacitka ZAPNUTO/
VYPNUTO.

— Béhem gisticiho cyklu budou blikat

KONTROLKY ZAPNUTO/VYPNUTO

a CISTENIL.

— Do odkapavaci misky vyte¢e voda

a malé mnozstvi vody vyteCe z vypusti

portafiltru.

* Dokongeni gisticiho cyklu

— P¥istroj pipne a KONTROLKY
ZAPNUTO/VYPNUTO a CISTENI
prestanou blikat.

— P¥istroj se vrati do stavu
PRIPRAVENO.

— Vlyjméte portafiltr z hlavy kavovaru.
Zkontrolujte, zda byla tableta
rozpusténa.

Poznamka: Pokud se tableta nerozpustila,
vlozte portafiltr zpét do hlavy kavovaru,
vyprazdnéte odkapavaci misku a nasadte ji.
Opakujte ¢ast ,Spusténi cyklu Cisténi*.

» Vygcisténi po Cisticim cyklu

— Proplachnéte hlavu kavovau stiskem
TLACITKA JEDEN SALEK — voda by
méla protékat.

— Nechte vodu protékat, dokud
se nezastavi.

— Odkapavaci misku, paku s portafiltrem
a Cistici kotou¢ umyjte v teplé vodé
se slabym disticim prostfedkem,
oplachnéte a osuste.

Silikonové tésnéni hlavy kavovaru

Silikonové tésnéni se nachazi v hlavé
kavovaru vytvafi utésnéni proti filtranimu
koSiku pfi pFipravé espressa.

Dulezité: Pokud se nepouziva, doporucujeme
nenechavat portafiltr zasunuty do hlavy
kavovaru protoZe by se tim sniZila Zivotnost
silikonového tésnéni.

Postupem €asu toto té€snéni ztraci svou
pruznost a mdze vyzadovat vyménu. Tésnéni
mU0ze vyZzadovat vyménu, pokud béhem
extrakce unika z okoli portafiltru vodnaté
espresso, nebo pokud je paka uvolnéna,
kdyZ je zcela oto€ena do stfedni polohy.
Poznamka: Kontaktujte spolecnost Breville,
pokud si myslite, Ze je tfeba vyménit tésnéni
hlavy kavovaru. Nepokousejte se vymeénit
silikonové tésnéni bez pfedchozi konzultace
se spole¢nosti Breville.
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PECE A CISTENI -

KAVOVAR

Cis

téni parni trysky

Pokazdé

— Po slehani mléka proplachnéte
parni trysku otocenim OTOCNEHO
OVLADACE do polohy HORKA VODA
po dobu pouhych 1-2 sekund.

— Otfete parni trysku vihkym hadrem. (Viz
Pravodce pfipravou kavy, strana 362.)

2-3 mésice

— Ponofte parni trysku pfes noc
do konvicky naplnéné teplou vodou
a jednou Cistici tabletou.

— Rano vyjméte z naddoby a oplachnéte,
abyste se ujistili, Ze byly odstranény
vSechny stopy roztoku.

— Otfete parni trysku vihkym hadrem
a ujistéte se, Ze byly odstranény
vSechny stopy po Cistici tableté.

— Pustte horkou vodu pfes parni trysku
po dobu 40 sekund.

Uvolnéni parni trysky

Pokud se konec parni trysky ucpe zbytky

miéka: .

— Vlozte silngjsi Cistici Spendlik ,PARA*
do otvoru konce parni trysky a vyjméte
jeij-

\

VLOZIT

— Pustte horkou vodu pfes parni trysku
po dobu 40 sekund.

Parni tryska zlistava ucpana:

— OdSroubujte konec parni trysky
a ponofte jej pfes noc do konvicky
napInéné teplou vodou a jednou gistici
tabletou Breville.

\)ODQROUBOVAT

Ci

— Rano oplachnéte konvicku a Spicku
parni trysky pod tekouci vodou
a ujistéte se, ze byly odstranény
v8echny stopy po Cistici tableté.

— Pro Cisténi konce parni trysky pouzijte
silngjsi Cistici Spendlik.

— Ujistéte se, Ze je Cerveny O-krouzek
pfitomen a neposkozen.

— Nasroubujte konec parni trysky zpét
do ramene parni trysky.

— Pustte horkou vodu pfes parni trysku
po dobu 40 sekund.

Sténi filtraénich kosiku

2-3 mésice

— Filtraéni koSiky ponofte pfes noc
do konvi¢ky naplnéné teplou vodou
a jednou Cistici tabletou.

\,E'\'P‘ ©

(:\5“0\

— Réano oplachnéte kosik a konvi¢ku pod
tekouci vodou a ujistéte se, ze byly
odstranény vSechny stopy po Cistici
tableté.

— Vlozte filtraéni koSik do portafiltru
(bez mleté kavy) a vlozte do hlavy
kavovaru. . .

— Stisknéte TLACITKO JEDEN SALEK.

— Nechte vodu protékat, dokud se
nezastavi.

Uvolnéni dvousténnych filtracnich

kosu

Pokud se dvousténny filtracni koSik

(neni dodavan s Barista Max) ucpe

mletou kavou:

— Do vystupniho otvoru vloZte tenéi Cistici
Spendlik ,FILTR" a vyjméte je;.

VLOZIT

— Vlozte filtra¢ni koSik do portafiltru
(bez mleté kavy) a vloZte do hlavy
kavovaru. .. -

— Stisknéte TLACITKO JEDEN SALEK.

— Nechte vodu protékat, dokud
se nezastavi.

—V pfipadé potfeby opakuijte.
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PECE A CISTENIi - MLYNEK

Kuzelové mleci kameny se pouzivaji
k mleti kdvovych zrn do vhodné velikosti
pro extrakci espressa. V prubéhu ¢asu
se hromadi usazeniny z mleti a olejd, coz
ovliviuje chut k&vy a provoz integrovaného
mlynku.
Cisténi kolébky mlynku a vystup mleté
kavy
e Tydenni
Pomoci Cisticiho kartage odstrarite
vSechny zbytky mleté kavy z kolébky
mlynku a vystupu mleté kavy, otfete
vlhkym hadrem, otfete a osuste.

MLYNEK TAP&GO

A
Y

Cisténi nasypky na zrna
+ 2-3 mésice
Pokud je mlynek pouzivan ¢asto
(kazdodenné), je tfeba nasypku na zrna
Cistit, aby byla zajiténa co nejlepsi
funkénost.
UPOZORNENI: Abyste zabranili poSkozeni
spotfebiCe, nepouzivejte alkalické Cistici
prostfedky, abraziva nebo draténky na kov.
VYSTRAHA: Neponofujte pfistroj do vody.
* Priprava na ¢iSténi nasypky na zrna
— Vypnéte pfistroj a odpojte od elektrické
zasuvky.
— Poznamenejte si aktualni nastaveni
mleti (pro pouziti jako vychozi bod
po vycisténi).
* Vyjméte a vyCistéte nasypku na zrna
— Otocte nasypkou zcela proti sméru
hodinovych ruci¢ek, zaviete branku
nasypky a odjistéte nasypku.
— Vlyjméte nasypku na zrna z objimky
mlynku a ulozte zbyvajici zrna
do vzduchotésné nadoby, aby
se zachovala jejich Cerstvost.

2. VYJMOUT

VZDUCHOTESNA
NADOBA

— Nasypku na zrna umyjte v teplé
mydlové vodé, poté oplachnéte
a osuste. Nechte nasypku na zrna pfed
nasazenim stat, aby mohla dikladné
vyschnout.

* Nasad'te nasypku na zrna

— Ujistéte se, Ze objimka mlynku
neobsahuje kavova zrna nebo mletou
kavu.

BEZ KAVOVYCH

ZRN A MLETE
KAVY

Poznamka: Mleta kava zachycena pod
hornim mlecim kamenem muze zabranit
spravnému usazeni nasypky na zrna. Pokud
k tomu dojde, rozemelte pfebytecnd kavova
zrna, viz strana 378.

— Ujistéte se, Ze voditko nasypky
je zarovnano se svislymi bilymi ¢arami
na zakladné nasypky.

— Vyrovnejte a vlozte nasypku na zrna
do objimky mlynku a pevné zatlacte
dold oto¢enim po sméru hodinovych
ruciCek, abyste ji zajistili na misté
a otevreli voditko nasypky.

ZAROVNEJTE VODITKO NASYPKY NA ZRNA 1. ZAROVNAT A VLOZIT

VODITKO
NASYPKY
NA ZRNA

— Nastavte zpét na hodnoty mleti
zaznamenané pred CiSténim.
Poznamka: Po vycisténi se mohlo zménit
optimalni nastaveni mleti. Pro nalezeni
optimalniho nastaveni mleti pouzijte
informace na stranach 363-364.
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PECE A CISTENIi - MLYNEK

Cisténi a odblokovani mlecich kameni
mlynku, objimky, mleci komory a vystupu
¢ 1-2 mésice
Pokud je mlynek pouzivan ¢asto
(kazdodenné), je tfeba mleci kameny
vycistit, aby byl zajistén co nejlepsi vykon
integrovaného mlynku. Pravidelné Cisténi
mlecich kamenl pomaha dosahnout
konzistentnich vysledk( pfi mleti, coz
je dulezité zejména pfi mleti kavovych
Zrn pro espresso.
* Rozemleti prebyteénych kavovych zrn
— Pfistroj je zapnuty a ve stavu
PRIPRAVENO.
— Poznamenejte si aktualni nastaveni
mleti (pro pouziti jako vychozi bod
po vycisténi).
— Vlozte filtrani koSik pro dva Salky
do paky.
— VloZte paku do kolébky mlynku.

— Otocte nasypkou zcela proti sméru
hodinovych ruci¢ek, zaviete branku
nasypky a odjistéte nasypku. Nasypka
na zrna se mirné vysune.

— Polozte ruku na horni €ast nasypky
na zrna a lehce zatlacte dold.
Soucasné zatlaéte na paku a aktivujte
mlynek. Pokracujte v mleti, dokud
z mlynku nepfestane vypadavat mleta
kava.

ZATLACTE DOLU

SOUCASNE

ZATLACTE PAKOU DOLU

— Sejméte paku a zlikvidujte odpadni
mletou kavu, protoze bude pro
espresso pfilis hruba.

— Vyjméte nasypku na zrna z objimky
mlynku a uloZte zbyvajici kdvova
zrna do vzduchotésné nadoby, aby
se zachovala jejich Cerstvost.

DEMONTOVAT

VZDUCHOTESNA
NADOBA

¢ Priprava na Cisténi

— Vlypnéte pfistroj a odpojte od elektrické
zasuvky.

UPOZORNENI: Pii ¢isténi mlecich kamen(
mlynku je tfeba dbat zvySené opatrnosti,
protoze jsou ostre.

* Cisténi horniho mleciho kamene

— Vyklopte obé drZadla nahoru
a zvednéte horni mleci kamen
z objimky mlynku.

— Omyijte horni mleci kamen v teplé
mydlové vodé se slabym Cisticim
prostfedkem, oplachnéte a osuste.

Poznamka: Skvrny a stopy na povrchu

mleciho kamene jsou soucasti procesu

kaleni (pro extra dlouhou Zivotnost). Tyto

stopy neovlivriuji vykon mlynku ani chut

espressa.

» Cisténi a odblokovani dolniho mleciho
kamene a komory mlynku

— Pomoci Cisticiho kartace nebo
vysavace dukladné vycistéte ¢asti
a povrchy v mleci komofe od jemné
mleté kavy. K otfeni vnitfku objimky
mlynku Ize pouzit vihky hadr.

— Nechte dlkladné uschnout.

—
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PECE A CISTENIi - MLYNEK

VYSTRAHA: Nelijte vodu ani jinou tekutinu + Nasad'te nasypku na zrna

do komory mlynku. — Ujistéte se, Ze voditko nasypky
o Cisténi a uvolnéni vystupu mleté kavy je zarovnéno se svislymi bilymi
— Zavedte Cistici karta¢ do vystupu C¢arami na zakladné& nasypky.
mleté kavy zespodu, otfete — Vlyrovnejte a vlozte nasypku na zrna
a vycistéte vnitfni povrchy. do objimky mlynku a pevné zatlacte
— Pokud je vystup mleté kavy volny, dol oto¢enim po sméru hodinovych
budou $tétiny viditelné uvnitf komory ruciek, abyste ji zajistili na misté

mlynku. a otevreli voditko nasypky.

— Nastavte zpét na hodnoty mleti

zaznamenané pred Cisténim.

— Napliite nasypku kavovymi zrny.
Poznamka: Po vycisténi se mohlo zménit
optimalni nastaveni mleti. Pro nalezeni
optimalniho nastaveni mleti pouzijte
informace na stranach 363-364.

MLYNEK TAP&GO

ZAROVNEJTE VODITKO NASYPKY NA ZRNA 1. ZAROVNAT AVLOZIT

. Nasazenl horniho mleciho kamene
— Ujistéte se, Ze teCka na hornim krytu
je zarovnana s teCkou na objimce

menku; VI . VODITKO
— Pomoci obou rukojeti vlozte horni NASYPKY
mleci kamen do objimky mlynku. NA ZRNA

— Sipky na hornim mlecim kameni by
meély byt zarovnany se Sipkami na
objimce mlynku.

— P¥i spravném usazeni se horni mleci
kamen zarovna s povrchem objimky
mlynku.

HORNI KRYT
0BJIMKA

MLYNKU
/2N

\@l

— Sklopte drzadla doll, jedno na kazdé
strané.
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CYKLUS ODSTRANOVANi VODNIHO KAMENE — KAVOVAR

Po del$im pouzivani mize u vaseho
kavovaru dojit k nahromadéni mineralnich
usazenin, a proto vyZaduje ob&asné
odstranéni vodniho kamene.
Doporucujeme provadét odstranéni
vodniho kamene u vaseho kavovaru
kazdych 4—-6 mésicu, i kdyz tato doba
bude zaviset na tvrdosti vody a Cetnosti
pouziti.

Roztok pro odstranovani vodniho
kamene

Méate 2 moznosti:

A. Tablety pro odstranéni vodniho kamene
pro kavovar.

nebo

B. Bily ocet a tepla voda.

Cyklus odstranovani vodniho kamene

Cyklus odstranovani vodniho kamene trva
pfiblizné 10 minut.

Dulezité: Pokud neni cyklus odstrariovani
vodniho kamene dokoncen nebo byl
pozastaven v nékterém z krokl cyklu,
budete muset cyklus odstrariovani vodniho
kamene zahajit znovu od za&atku.

Priprava na cyklus odstranovani
vodniho kamene

* Naplrite zasobnik vody roztokem

A. Naplrite zasobnik vody 1 litrem teplé
vody. PFidejte jednu tabletu pro
odstranéni vodniho kamene. Nechte
tabletu zcela rozpustit.

nebo

B. Do prazdné zasobniku vody pfidejte
1% polévkové IZice bilého octa. Naplrite
zasobnik vody 1 litrem teplé vody.
Roztok nechte dlkladné promichat.

— Vlozte zasobnik vody na misto.

* Vlozte nadoby
— Vlozte litrovou nadobu pod hlavu
kavovaru a dalSi litrovou nadobu pod
parni trysku.

* Zkontrolujte napajeni
Zajistéte nasleduijici:
— Napajeci zastrcka je vlozena
do zasuvky a zapnuta.
— OTOCNY OVLADAC je ve svislé
poloze.
— Pfistroj je zapnuty a ve stavu

PRIPRAVENO.
0
o, II o

Breville
i
¢ Pristup k cyklu odstranovani
vodniho kamene
— Soucasné stisknéte a podrzte
TLACITKADr a & po dobu
4 sekund. P¥istroj pipne a zagne
blikat kombinace kontrolek O a db.

STISKNETE A DRZTE SPOLEENE 4 SEKUNDY

°
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CYKLUS ODSTRANOVANi VODNIHO KAMENE — KAVOVAR

Poznamka: KONTROLKA (& bude blikat
az do dokongeni cyklu odstrafiovani
vodniho kamene.

Dulezité: Pokud neni krok 1 odstrafiovani
vodniho kamene spustén do 1 minuty od
vstupu do cyklu, pfistroj ukonci cyklus
odstrafiovani vodniho kamene a vrati

se do stavu PRIPRAVENO.

Dulezité: Cyklus odstrafiovani vodniho
kamene Ize kdykoliv ukongit stisknutim
TLACITKA O,

Krok 1. Spusténi cyklu odstranovani
vodniho kamene

— Otogte OTOCNY OVLADAC do polohy
PARA. )

— KONTROLKA PARA bude nyni plné
svitit.

— Cerpadlo se spusti a horka voda bude
proudit z hlavy k&dvovaru do parni
trysky. Béhem 2 minut bude ¢erpadlo
vydavat rizné zvuky.

— Kdyz prestane byt horka voda
vypousténa z hlavy kavovaru a parni
trysky, je tento krok dokoncen.

— Pro indikaci, zda pfistroj dokon¢il tento
krok, bude pfistroj pipat, KONTROLKA
PARA prestane svitit a KONTROLKA
OTOCNEHO OVLADACE zaéne blikat.

— Otoéte OTOCNY OVLADAC do svislé
polohy. L

— KONTROLKA OTOCNEHO
OVLADACE se nyni rozsviti.

— Prejdéte ke kroku 2.

Krok 2. Priprava na proplachnuti

Dulezité: K dokonceni tohoto kroku

je povoleno maximalné 5 minut, nez

se cyklus odstrafiovani vodniho kamene

ukongi.

— Parni tryska a hlava kavovaru musi
byt nyni €isténa Cistou vodou, aby
se odstranil roztok pro odstranéni
vodniho kamene.

* Vyplachnéte zasobnik vody

— Vyjméte zasobnik vody a dikladné
jej oplachnéte pod tekouci vodou
a ujistéte se, Ze byly odstranény
vS§echny stopy po roztoku pro
odstranéni vodniho kamene.

* Naplnte zasobnik vody

— Naplrite zgsobnik vody po rysku
,1 litr studenou vodou z kohoutku
a vloZte jej na misto.

* Vyprazdnéni nadob

— Vlyprazdnéte vodu z nadob a nasadte je.
— Prejdéte ke kroku 3.

Krok 3. Zahajeni proplachovani

— Otocte OTOCNY OVLADAC do polohy
PARA. .

— KONTROLKA PARA bude nyni pIné
svitit.

— Cerpadlo se spusti a horka voda bude
proudit z hlavy kavovaru do parni
trysky. BEhem 2 minut bude €erpadlo
vydavat rizné zvuky.

— Kdyz prestane byt horka voda
vypousténa z hlavy kdvovaru a parni
trysky, je cyklus odstrafiovani vodniho
kamene je dokoncen.

Dokonceni cyklu odstrafiovani vodniho
kamene

— Pro indikaci dokonCeni cyklu
odstranovani vodniho kamene bude
pristroj pipat a KONTROLKA O
prestane blikat.

— KONTROLKA PARA pfestane
svitit a KONTROLKA OTOCNEHO
OVLADACE zagne blikat a vyzve
k navratu OTOCNEHO OVLADACE
do svislé polohy:.

— Otogte OTOCNY OVLADAC do svislé
polohy.

— Pfistroj se vrati do stavu
PRIPRAVENO.

Vy¢isténi po cyklu odstranovani

vodniho kamene

- Vyprazdnéte vodu z nadob a vycistéte
ji, aby byly odstranény vSechny stopy
po roztoku pro odstranéni vodniho
kamene.
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PRUVODCE ODSTRANENIM POTIiZi - KAVOVAR

Problém

Mozna pficina

Silikonové tésnéni
hlavy kadvovaru je nové
a potfebuje se usadit.

Co délat

Pokracujte v uzivani. Toto tésnéni
se usadi b&hem prvnich nékolika pouziti
a bude se pak snadnéji otacet.

Bylo pouzito pfili§ mnoho
mleté kavy.

Plrite méné mleté kavy.

Paka neni spravné
nasazena nebo nebyla
dostate¢né dotazena.

Ujistéte se, Ze vSechny tfi zapadky paky jsou
zcela zasunuty do hlavy kavovaru a otoceny
do stfedni polohy. Viz Priivodce pfipravou
kavy, strana 360.

V pace neni vlozen Zadny
filtrani koSik.

Ujistéte se, Ze byl do paky vlozZen filtracni
kosik.

Silikonové tésnéni hlavy
kavovaru je poskozené nebo
opotfebované.

Viz Péce a CiSténi, strana 375.
Kontaktujte oddéleni péce o zakazniky
spole¢nosti Breville.

Mileta kava je pfilis jemna.

Prejdéte na hrubSi nastaveni mleti.

Bylo pouZito pfilis mnoho
mleté kavy.

Plfite méné mleté kavy.

Mleta kava je upé&chovana
pfilis pevné.

Pfi pé&chovani pouzivejte mensi silu.

Horni okraj filtraniho koSe
nebyl ocistén od uvolnéné
mleté kavy.

Pfed vloZzenim do hlavy kavovaru
otfete horni okraj filtraéniho koSiku.
Viz Prlivodce pfipravou kavy, strana 360.

Vnitfni okraj hlavy kavovaru,
silikonové tésnéni nebo
spafovaci hlava jsou
znecisténé.

Vycistéte soucasti Cisticim kartaCem
a vlhkym hadrem. Viz Péce a Cisténi,
strana 375.

Silikonové tésnéni hlavy
kavovaru je poskozené nebo
opotfebované.

Viz Péce a disténi, strana 375.
Kontaktujte oddéleni péce o zakazniky
spolecnosti Breville.

Kavova zrna jsou
skladovana v chladnicce
nebo mraznicce.

Kavova zrna skladujte v suché,
vzduchotésné nadobé. Umistéte
do chladné tmavé skFiné.

Pouziva se vlastni
nastaveni teploty extrakce.

Pouzijte vychozi teplotu extrakce 92 °C.
Viz Vlastni nastaveni - teplota extrakce,
strana 373.

Pfed nalitim espressa
byly Salek nebo sklenice
studené.

Pfed extrakci espressa nalijte do Salku
horkou vodu z parni trysky. Viz Privodce
pFipravou kavy, strana 359.

Hlava nebo paka se pred
pouzitim neohfivaji.

Podrzte paku pod hlavou a stisknéte
TLACITKO JEDEN SALEK. Nechte
protékat vodu. Viz Pravodce pfipravou
kavy, strana 359.
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PRUVODCE ODSTRANENIiM POTIiZi - KAVOVAR

Problém

Mozna pricina
Zadna voda v zasobniku
vody.

Co délat

Naplrite nadrz vodou. Natahnéte do
kavovary vodu stiskem TLACITKA
JEDEN SALEK. Nechte protékat vodu.

Mleta kava je pfilis jemna.

Prejdéte na hrubSi nastaveni mleti.

Bylo pouZito pfili§ mnoho
mleté kavy.

Pliite méné mleté kavy.

Mleta kava je upéchovana
prilis pevné.

PFi péchovani pouzivejte mensi silu.

Pouziva se vlastni nastaveni
objemu davky.

Obnovte vychozi objemy davek.
Viz Vlastni nastaveni - objemy davek,
strany 370 - 371.

Filtrani koSik je zablokovan.

Viz Péce a Cisténi, strany 374-376.

Hlava kavovaru
je znecisténa.

Je vyzadovan cyklus cCisténi.
Viz Cyklus Cisténi, strana 375.

Hlava kavovaru
je zablokovana.

Je vyZadovan cyklus odstrafiovani
vodniho kamene. Viz Cyklus
odstrafiovani vodniho kamene,
strany 380-381.

Mleta kava je pfilis jemna.

Prejdéte na hrubSi nastaveni mleti.

Bylo pouzito pfilis mnoho
mleté kavy.

Pliite méné mleté kavy.

Mleta kava je upéchovana
prilis pevné.

PFi péchovani pouzivejte mensi silu.

Kavovar je zaneseny vodnim
kamenem.

Je vyzadovan cyklus odstrafiovani
vodniho kamene. Viz Cyklus
odstrafiovani vodniho kamene,
strany 381-382.

Kavova zrna jsou stara nebo
sucha.

PouZijte Cerstvé prazena kdvova zrna.
Viz Tipy pro mleti, strana 363.

Mleta kava je pfilis hruba.

Prejdéte na jemnéjSi nastaveni mleti.

Nepouzivate dostatek mleté
kavy.

Plrite vice mleté kavy.

Mleti neni dostate¢né
upéchované (zpevnéné).

Péchujte pevnéji. Viz Pravodce extrakci
espressa, strana 365.

Pouzivate vlastni nastaveni
objemu davky.

Obnovte vychozi objemy davek

nebo zmérnte vlastni objemy davek.
Viz Vlastni nastaveni — objemy davek,
strana 370-371.
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PRUVODCE ODSTRANENIM POTIiZi - KAVOVAR

Problém

Mozna pri€ina

Typ kavovych zrn, ktera
se pouzivaji.

Co délat

VyzkouSejte riizné znacky kavovych zrn.

Pouziva se vlastni nastaveni
teploty extrakce.

Pouzijte vychozi teplotu extrakce 92 °C.
Viz Vlastni nastaveni - teplota extrakce,
strana 373.

Parni funkce byla pouzita
tésné pred extrakci
espressa.

Pred extrakci espressa ponechte Cas
na proplachnuti termobloku vodou a

jeho ochlazeni. KONTROLKA PARA
méla prestat blikat.

V kavové sedliné zistalo
trochu vody.

Pred likvidaci kdvové sedliny odlozte
paku s portafiltrem na odkapavaci
misku po dobu 5 sekund, aby se voda
rozptylila.

Bylo pouzito pfili§ mnoho
mleté kavy.

Pliite méné mleté kavy.

Pouzivaji se dvousténné
filtracni koSiky.

Dvousténné filtracni koSiky udrzi
zadrzi v kavové sedliné vice vihkosti
jednosténné filtry.

Nerovnomérné péchovani.

Ujistéte se, Zze mleta kava
je rovnomérné upéchovana.

Prekazka v hlavé kavovaru
nebo pace.

Zkontrolujte, zda hlava kavovaru nebo
paka nejsou blokovany a vycistéte.

V zasobniku neni zadna
voda.

Naplfite nadrz vodou.

Pokud se pfistroj po napafovani ochlazuje,
nechte jej vratit do stavu PRIPRAVENO.
Natahnéte do kavovaru vodu stiskem
TLACITKA JEDEN SALEK. Nechte
protékat vodu.

Zasobnik vody neni spravné
umistén.

Vlozte zasobnik vody do zadni ¢asti
jednotky.

Cervena zatka z obalového
materialu miZze byt stale
zasunuta.

Odstrarite ¢ervenou tésnici zatku, ktera
se nachazi na dné zasobniku vody.

Byly vybrany nové profily
predspareni.

Rizné profily pfedspafeni vydavaji na
zacatku extrakce espressa rtzné vzuky.
Viz Vlastni nastaveni - profily
predspareni, strana 373.

PreteCeni vody z odkapavaci

misky.

Pokud se ¢ervena kontrolka hladiny
vody objevi na mfizce z nerezové oceli
odkapévaci misky, vyprazdnéte ji.

Odkapavaci miska neni
pritomna pfi automatickém
Cisténi termobloku.

P¥i ochlazovani na teplotu espressa
udrzujte odkapavaci misku na svém
mist&. KONTROLKA PARA blika a voda
se proplachuje do odkapavaci misky.

Viz PrGvodce pfipravou kavy, strana 362.




PRUVODCE ODSTRANENIM POTiZi - KAVOVAR

Problém

Mozna pric¢ina

Miéko nemusi byt
dostatec¢né zahraté.

Co délat

Ujistéte se, zZe je mléko béhem
Slehani spravné zahfivano, ale zase
nesmi byt zahfato nadmérné a nesmi
se svairit. Viz Tipy pro Slehani mléka,
strany 366-367.

Konec parni trysky
je ucpany.

Viz Péce a gisténi, strana 376.

Zadna voda v zasobniku
vody.

Napliite nadrz vodou. Nechte proudit
horkou vodu pfes parni trysku, abyste
zajistili pratok vody.

Kavovar je zaneseny
vodnim kamenem.

Je vyzadovan cyklus odstrafiovani
vodniho kamene. Viz Cyklus
odstrafiovani vodniho kamene,
strany 380-381.

Konec parni trysky je pfilis
hluboko.

Spustte konvi¢ku s mliékem nize.

Pfi Slehani se ujistéte, ze Spicka parni
trysky umisténa spravné. Viz Tipy pro
Slehani mléka, strany 366-367.

MIléko neni Cerstvé.

Ujistéte se, ze pouzité mléko je
Cerstvé.

Teplota mléka je pfilis
vysoka.

Ujistéte se, Ze budete Slehat mléko,
které ma teplotu kolem 4 °C.

Typ pouzité konvicky.

Pro dosazeni nejlepSich vysledkl
Slehani pouzijte chlazenou konvic¢ku
na mléko z nerezové oceli.

Miéko bylo svareno.

Zacénéte znovu s Cerstvym, chlazenym
mlékem.

Zahfivejte, dokud budete moci drzet
konvi¢ku s mlékem pfi teploté 60-65 °C
jenom po dobu pfiblizné 3 sekund.

Mléko vytvari bubliny spise
nez mikropénu.

Pfi Slehani se ujistéte, Ze je Spicka
parni trysky umisténa spravné. Po
dokonceni poklepejte nadobou na
pracovni desce, aby se uvolnily
zachycené vzduchové bubliny.

Viz Tipy pro Slehani mléka,

strany 366-367.

Miéko nepfijima dostatek
vzduchu.

Konec parni trysky udrzujte tésné pod
hladinou mléka. To pomUze zavést
vzduch do mléka a vytvofit mikropénu.
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PRUVODCE RESENIM POTIiZi - MLYNEK

Problém

Mozna pri¢ina

Nové mleci kameny
se usazuji. To je normalni
pro prvnich par pouziti.

Zrna ztraceji Cerstvost.

Co délat

Otocte nasypkou na zrna po sméru
hodinovych ruci¢ek v malych

krocich na jemnéjsi nastaveni mleti,
abyste dosahli optimalni extrakce
espressa. Postupujte podle pokynd na
stranach 364-365.

Nepouzivate dostatek mleté
kavy.

Pliite vice mleté kavy.

Mleti neni dostate¢né
upéchované (zpevnéné).

Péchujte pevnéji. Viz Pravodce
extrakci espressa, strana 365.

Zadna kavova zrna
v nasypce na zrna

Nasypku na zrna naplnte Cerstvé
prazenymi kavovymi zrny.

Branka zasobniku na zrna
je zaviena nebo ne zcela
oteviena.

Otocte nasypku na zrna po sméru
hodino je branka nasypky plné
oteviena. Viz Odnimatelna nasypka
na zrna, strana 357.

Komora mlynku nebo
vystup jsou zablokovany.

Mlynek potiebuje vycistit. Viz Péce
a Cisténi, strany 377-379.

Nastaveni mleti neni
spravné.

Nastavte hrubost mleti otd€enim
nasypky na zrna. Viz Tipy pro mleti
a extrakci, strany 364-365.

Horni mleci kamen neni
spravné usazen. Kavova
zrna nebo mleta kava jsou
zachyceny kolem a pod
hornim mlecim kamenem.

Horni mleci kdmen potfebuje vycistit.
Viz Péce a Cisténi, strany 378-379.

Mlynek poskytuje zpétnou
vazbu, zZe chcete pouzit
hrubost mleti, ktera je mimo
doporuceny pramérny
rozsah pro espresso.

Experimentujte s optimalizaci pfipravy
v ramci standardniho doporu¢eného
rozsahu hrubosti mleti.

Pokud davate prednost velmi
jemnému nebo hrubému mleti,

pak je naprosto v pofadku pouzivat
mlynek pfi zobrazovani Hi nebo Lo.
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PRUVODCE ODSTRANENIM POTIiZi - MLYNEK

Problém

Mozna pri€ina

Nepouzivate dostatek
mleté kavy.

Co délat

Plite vice mleté kavy.

Zrna jsou pfilis stara.

Pouzijte Cerstvé prazena zrna.
Stara kavova zrna, bez ohledu na
nastaveni mleti, budou mit rychlou
a nedostatecnou extrakci.

Nasypka na zrna neni
spravné usazena.

Vyjméte nasypku na zrna a znovu ji
nasadte. Viz ¢ast Nasazeni nasypky
na zrna, strana 377.

Kavova zrna nebo mleta
kava se zachyti kolem
objimky nebo horniho
mleciho kamene.

Demontujte nasypku na zrna a horni
mleci kamen. Podle potfeby pouzijte
Cistici karta€ nebo vysavac k odstranéni
uvolnénych kévovych zrn nebo mleté
kavy. Viz &ast Nasazeni nasypky

na zrna, strana 378.

Objimka mlynku neni
zarovnana s hornim
krytem.

Ujistéte se, Ze teCka na hornim krytu
je zarovnana s teckou na objimce
mlynku. Viz ¢ast Nasazeni horniho
mleciho kamene, strana 379.

Kavova zrna nebo mleta
kava se zachyti v objimce
nebo hornim mlecim
kameni.

Demontujte nasypku na zrna a horni mleci
kamen. Podle potieby pouZijte Cistici karta
nebo vysavac k odstranéni uvolnénych
k&vovych zrn nebo mleté kavy. Viz ¢ast
Nasazeni nasypky na zrna, strana 378.

Horni mleci kamen neni
spravné usazen.

Ujistéte se, Ze horni mleci kamen je spravné
zarovnan a Ze obé rukojeti jsou umistény

na kazdé strané. Viz ¢ast Nasazeni horniho
mleciho kamene, strana 379.

Objimka mlynku neni
zarovnana s hornim
krytem.

Ujistéte se, Ze te¢ka na hornim krytu
je zarovnana s teckou na objimce
mlynku. Viz ¢ast Nasazeni horniho
mleciho kamene, strana 379.

Kévova zrna nebo mleta
kava jsou zachyceny
kolem a pod hornim
mlecim kamenem.

Odstrarite horni mleci kdmen a nasadte
nasypku na zrna. Drzte nasypku na
zrna rukou, neotacejte. Zasunte paku
do kolébky mlynku a zatlaéte dol( pro
aktivaci mlynku. Mleta kava vypadava

z vystupu mleti.

Horni mleci kamen neni
spravné usazen.

Ujistéte se, Ze horni mleci kamen je spravné
zarovnan a ze obé drzadla jsou sklopena

na kazdé strané. Viz ¢ast Nasazeni horniho
mleciho kamene, strana 379.
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PRISLUSENSTVi K ZAKOUPENI

Kontaktujte distributora Breville na:
info@bionaire.cz

Filtracni ko‘éiky 58 mm
\ \
Jednosténny Dvojsténny

O

Oroumasie™

Jeden Salek Dva Salky Jeden Salek Dva Salky
VCF130 VCF131 VCF128 VCF129

Navstivte webové stranky spolecnosti Breville a podivejte se na kompletni sortiment
pFistrojl espresso a pFisludenstvi, které je k dispozici.
www.breville.co.uk
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NAHRADNi SOUCASTI

Pro dal$i nebo nahradni souéasti navstivte
web www.breville.co.uk nebo nam
zavolejte na ¢islo +420 485 130 303.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

Odstrafiovani problému a nejcastéjsi dotazy
naleznete na webu: www.breville.co.uk/faqs

ELEKTRICKA BEZPECNOST

A\ Tento spotiebié musi byt uzemnén.

Pokud z&strc¢ka neni vhodna pro zasuvky
ve vasi domacnosti, Ize ji vyjmout
a vymeénit za zastréku spravného typu.

Pokud je nutné vyménit pojistku v lisované
zastréce, musi byt kryt pojistky znovu
namontovan. Spotfebi¢ se nesmi pouzivat
bez pfipevnéného krytu pojistky.
Vyzaduje-li pojistka vyménu, musi

byt pouzita pojistka stejné hodnoty

jako pojistka namontovana vyrobcem.
Nemontujte pojistku s niz§im nebo vys$sim
vykonem, pfedejdete tak nebezpedi.
Pokud svorky v zastrce nejsou oznaceny
nebo pokud si nejste jisti instalaci
zastreky, obratte se na kvalifikovaného
elektrotechnika.

Zastréka musi byt schvalena ASTA podle normy BS1363
Pojistka musi byt schvalena ASTA podle normy BS1362

Zelend/zluta
(uzemnéni)

Ujistéte se, Ze vnéjsi oplasténi kabelu
je pevné uchyceno v upevnéni kabelu.

Poprodejni servis a nahradni
soucasti

V pfipadé, Ze spotfebi¢ nefunguje, ale je

v zaruce, vratte vyrobek prodejci za
ucelem vymény. Vezméte na védomi,

Ze bude vyzadovan platny doklad o koupi.
Dalsi podporu vam poskytne nae oddéleni
sluzeb zakaznikim na €isle +420 485 130 303
nebo na e-mailové adrese: info@bionaire.cz

Likvidace odpadu

Odpadni elektrické vyrobky se nesmi
vyhazovat do doméciho odpadu.
Recyklujte tam, kde jsou k dispozici
pFisludna recyklacni zafizeni. DalSi
informace o recyklaci a ziskate na adrese
www.electrowin.cz.
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Breville

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park,
Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom
Newell Poland Services Sp. z 0.0.,
Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Poland.
e-mail: BrevilleEurope@newellco.com.
Telephone: United Kingdom: 0800 028 7154 | Spain: 0900 81 65 10 | France: 0805 542 055.
For all other countries, please call +44 800 028 7154. International rates may apply.
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