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Sklenena pokrievka

Hlinikova varna misa s indukéne
bezpecnou zakladfiou

Rukovate na prenasanie
Ovladaci panel

XN oX X

Topna zakladia

Tlacgidlo ¢asovaca
Nastavenie ¢asu displeja
Tlacidlo vyberu teploty
Tlagidlo Zrusit



DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA
STAROSTLIVO SI PRECITAJTE A USCHOVAJTE PRE BUDUCE POUZITIE

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat' deti vo veku od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo osoby s nedosta-
toénymi skisenost'ami a znalost'ami iba v pripade, ze su pod dohfadom alebo su
poucené o bezpeénom pouzivani spotrebi¢a a rozumeju suvisiacim rizikam. Deti sa
so spotrebicom nesmu hrat’.

Cistenie a uzivatelsku tdrzbu nesmu vykonavat' deti, pokial nie su starsie ako
8 rokov a pod dohladom. Spotrebi¢ a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladsSich ako 8 rokov.

A\ Casti spotrebi¢a sa mozu pri pouzivani zahrievat. Ak je napajaci kabel posko-
deny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho servisnym zastupcom alebo podobne
kvalifikovanymi osobami, aby sa zabranilo nebezpec¢enstvu. Tento spotrebi¢ nikdy
nepouzivajte na nic iné, nez je jeho zamyslané pouzitie. Tento spotrebic je uréeny
iba pre domace pouzitie. Tento spotrebi¢ nepouzivajte vonku. Nikdy neponarajte
vykurovaciu zakladiu, napajaci kabel ani zastré¢ku do vody ani inej kvapaliny. Veko
a hlinikovi varni misu je mozné umyvat' v umyvacke riadu alebo hortiicou mydio-
vou vodou (vid’ éast’ Cistenie).

« Tento spotrebi¢ generuje po¢as pouzivania teplo. Musia byt prijaté primerané opatrenia, aby sa zabranilo riziku popa-

lenia, obarenia, vzniku poziaru alebo inému poraneniu 0sdb ¢i poSkodeniu majetku spdsobenému pri pouZivani alebo
pocas ochladzovania.

+ Pri otvérani alebo odstrafiovani veka pouzivajte rukavice alebo handricku do riry a davajte pozor na unikajucu paru.

+ Rukovéte varnej misy mézu byt pogas pouZivania hortce, vzdy pouZivajte Ziaruvzdorné rukavice alebo chiiapky alebo
varnu misu pri manipulacii nechajte najskor vychladnut.

+ Pred manipulaciou so zastrékou alebo pri zapinani spotrebica sa vzdy uistite, ze mate ruky suché.
+ Spotrebi¢ pouzivajte vzdy na stabilnom, bezpe¢nom, suchom a rovnom povrchu.

+ Vlykurovacia zakladra spotrebi¢a nesmie byt umiestnena na potencialne hortcich povrchoch alebo v ich blizkosti (napri-
klad na plynovej alebo elektrickej varnej doske).

+ Nepouzivajte spotrebic, ak spadol, vykazuje viditelné znamky poSkodenia alebo netesni.
+ Po pouziti spotrebica a pred jeho Cistenim sa uistite, Ze bol spotrebi¢ vypnuty a odpojeny od napajacej zasuvky.
+ Pred Cistenim alebo skladovanim spotrebi€ vzdy nechajte vychladnut.

+ Nikdy nenechavajte napéajaci kabel visiet nad hranou pracovnej dosky, dotykat sa horucich povrchov alebo ho uzlovat,
zachytavat alebo priskripnut.

+ NIKDY sa nepokusajte ohrievat potraviny priamo vo vnutri zakladnej jednotky. Vzdy pouZivajte odnimatelnu hlinikovu
varnd misu.

+ Niektoré povrchy nie su navrhnuté tak, aby odolavali dihotrvajucemu teplu generovanému urcitymi spotrebi¢mi. Spotrebic¢
neusadzuijte na povrch, ktory by mohol byt poskodeny teplom. Odpori¢ame umiestnit pod spotrebic izolatnt podlozku
alebo triviet, aby sa zabranilo moznému poSkodeniu povrchu.

+ Veko pomalého hrnca je vyrobené z tvrdeného skla. Vzdy skontrolujte, €i na veku nie su triesky, praskliny alebo iné
poSkodenia. Nepouzivajte sklenené veko, ak je poskodené, pretoze sa mdze pocas pouzivania roztriestit.



PRIPRAVA NA POUZITIE

Pred pouZitim pomalého hrnca Crockpot® odstrarite vSetky obaly a umyte veko a hlinikovl varnt misu teplou mydlovou
vodou a dokladne osuste.

DOLEZITE POZNAMKY: Niektoré povrchy pracovnych dosiek a stolov nie st navrhnuté tak, aby odolavali dihotrvajlicemu
teplu generovanému urcitymi spotrebiémi. Viyhrievanu jednotku nestavajte na povrch citlivy na teplo. Odpori¢ame umiest-
nit pod pomaly hrniec izolaénu podlozku alebo triviet, aby sa zabranilo moznému poskodeniu povrchu.

Pri pokladani hlinikovej misy na sklokeramicku alebo hladkd varnd dosku, pracovnu dosku, stél alebo iny povrch budte
opatrni. Vzhfadom na povahu hlinikovej varnej misy méze drsny spodny povrch poskriabat niektoré povrchy, pokial
nebudete dostatoéne opatrni. Pred polozenim na stél alebo pracovnt dosku vzdy umiestnite pod hlinikovd varni misu
ochranntpodlozku alebo trojnozku.

Pri prvom pouziti tohto spotrebi¢a moze byt zisteny mierny dym alebo zapach. To je normalne pri mnohych vykurovacich
spotrebicoch a po niekolkych pouZitiach sa nebude opakovat.

AKO POUZIiVAT POMALY HRNIEC

1. VloZte hlinikovu varnu misu do vykurovacej zakladne, pridajte prisady do hlinikovej varnej misy a zakryte vekom. MéZe-
te varnu misu umiestnit na varn( dosku, aby ste pred pomalym varenim méso a prisady opiekli.

2. Zapojte pomaly hrniec a zvolte vysok( () alebo nizku (i ) teplotu varenia. POZNAMKA: Nastavenie ,Warm*
(Ohrev) % slazi LEN na udrzanie jedla, ktoré uz bolo uvarené, v teplom stave. NEVARTE na nastavenie ,Warm®.
Neodpori¢ame pouzivat nastavenie ,Warm* dihSie ako 4 hodiny.

3. Dobu varenia nastavite pomocou tlacidiel +/-. Cas je mozné nastavit v krokoch po 30 miniitach aZ na 20 hodin.

4. Spustite varenie stlatenim tlagidla Start (®).

5. Po uplynuti doby varenia sa pomaly hrniec automaticky prepne na nastavenie ,KeepWarm* (UdrZiavat v teple).

6. Pre zastavenie varenia stlacte tiacidlo ,Cancel* (Zrusit) (&®). Ak chcete pomaly hrniec vypnt, odpojte ho zo zasuvky.

POZNAMKY NA POUZITIE
+ V/ pripade potreby méZete ruéne prepnut na nastavenie ,Warm* (Ohrev) (1, ked je vas pokrm hotovy.

* Aby ste sa vyhli nadmernému alebo nedostato¢nému uvareniu, vzdy naplfite hlinikov varu misu z %2 az % pint a dodr-
2ujte odpori¢ané doby varenia.

+ Hlinikov(i varn( misu neprepifajte. Nepliite hlinikov(i vam misu vy3sie ako z % pin(i, aby sa zabranilo pretekaniu.

* Vzdy varte s nasadenym vekom po odportcanu dobu. Neodstrafujte veko pocas prvych dvoch hodin varenia, aby sa
teplo efektivne akumulovalo.

+ Na servirovanie pokrmov z varnej misy odpori¢ame pouzit nekovovu naberacku. NepouZivajte kovovy riad, pretoZe by to
mohlo poskodit keramicky poviak misy.

+ Pri manipulécii s vekom vZdy pouzivajte Ziaruvzdorné rukavice. Pri otvarani veka davajte pozor na unikajucu paru.
+ Po skonceni varenia a pred Cistenim odpojte spotrebi€ od siete.

+ Odnimatelna hlinikova varna misa je odolna voci peCeniu. Misa na varenie je vhodna na pouzitie na plynovych, elek-
trickych a indukénych varnych doskach. Misu je mozné pouZit na opecenie prisad na varnej doske pomocou stredného
tepla, pretoze sa misa rychlo zahrieva. OpraZenie bude rychlejSie ako pri pouziti beznej panvice. Pozri tabulka nizSie.

Mozno umyvat Mozno pouzivatt Mozno pouzivat Mozno pouzivat  Mozno pouzivat

v umyvacke v rare v mikrovinnej na plynovom/ na indukcnej
rure elektrickom varnej doske
sporaku
Veko Ano Nie Nie Nie Nie
Hlinikova vama Ano Ano Nie Ano Ano

nadoba




PRIRUCKA NA PRISPOSOBENIE RECEPTUR
Tato prirucka je navrhnuta tak, aby vam pomohla prispdsobit’ viastné a dalSie recepty pre vas pomaly hrniec. Mnohé
z beznych pripravnych krokov su pri pouZivani pomalého hrnca zbytocné. Vo véa&Sine pripadov mdzete vSetky ingrediencie
do vasho pomalého hrnca vloZit naraz a varit cely def.
VSeobecne:
+ Nechajte si na varenie dostatok ¢asu.
+ VVZdy varte s nasadenym vekom.

+ Na dosiahnutie najlepSich vysledkov a zabranenie vysuseniu alebo spaleniu potravin sa vzdy uistite, Ze je v recepte
pouzité dostato¢né mnozstvo tekutiny.

CAS RECEPTU VARTE PRI NiZKEJ TEPLOTE () VARTE PRI VYSOKEJ TEPLOTE ()
15-30 minat 4-6 hodin 1,5-2 hodiny
30-45 minut 6-10 hodin 3-4 hodin
50 minut-3 hodiny 8-10 hodin 4-6 hodin
CESTOVINY ARYZA:

+ Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pouZivajte dlhozrnnu ryzu, pokial recept neuvadza inak. V/ pripade, ze ryza nie je Uplne uvare-
na po navrhnutej dobe, pridajte dalSiu 1 az 1,5 Salky tekutiny na Salku varenej ryze a pokraCujte vo vareni po dobu 20 az 30 minut.
+ Na dosiahnutie najlep$ich vysledkov pridajte cestoviny do pomalého hrnca pocas poslednych 30 az 60 minut varenia.

FAZOLA:
+ Susené fazule, najma Cervené fazule, by mali byt pred pridanim do hrnca uvarené.
+ Plne varené konzervované fazule mozu byt pouzité ako nahrada su$enych fazule.

ZELENINA:

+ Mnoha zelenina taZzi z pomalého varenia a je tak schopna ponuknut pind chut. Nemé tendenciu sa vo vaSom pomalom
hrnci rozvarit, ako by to mohlo byt v rire alebo na varnej doske.

+ Pri vareni receptov so zeleninou a masom vlozte do hlinikovej varnej nadobu zeleninu pred masom. Zelenina sa obvykle
v pomalom hrnci vari pomal3ie ako maso a tazi z toho, Ze je Ciastoéne ponorena do varenej tekutiny.

+ Vlozte zeleninu do blizkosti bokov alebo dna hlinikovej varnej nadoby, aby ste ulahdili varenie.

MLIEKO:
+ Mlieko, smotana a kysla smotana sa pri dlh§om vareni rozkladaju. Pokial je to mozné, pridajte pocas poslednych
15-30 min0t varenie.

+ Kondenzované polievky mozu byt nahradené mliekom a mézu sa varit po dlh$iu dobu.

POLIEVKY:

+ Niektoré recepty vyzaduju velké mnoZstvo vody/vyvaru. Najprv pridajte ingrediencie na polievku do hlinikovej nadoby na va-
renie a potom pridajte vodu/vyvar iba na zakrytie. Pokial je pozadovana redsia polievka, pridajte pri podavani dalSiu tekutinu.

MASO:

+ Maso osuste papierovymi utierkami.

+ Opegenie mésa pred pomalym varenim umoZfiuje odsat tuk a tieZ dodava vagsiu hibku chuti. To je mozné vykonat pomo-
cou varnej nadoby priamo na fubovolnom type varnej dosky.

+ Méaso by malo byt umiestnené tak, aby spoCivalo v hlinikovej varnej nadobe bez toho, aby sa dotykalo veka.

+ Pri menSich alebo véaésich kusoch mésa zmerite mnoZstvo zeleniny alebo zemiakov tak, aby hlinikova varna nadoba
vzdy z V2 az % pina.

+ Velkost mésa a odportc¢ané doby varenia su len odhady a mézu sa lisit v zavislosti od konkrétneho rezu, typu a Struktdry
kosti. Chudé maso, akym je kuracie alebo bravéova panenka, maju tendenciu sa uvarit rychlejSie ako maso s vaésim
mnozstvom spojivového tkaniva a tuku napriklad hovadzie alebo bravéové ramienko. Varenie masa na kosti oproti vykos-
tenému predizi pozadovant dobu varenia.

+ Pri vareni s predvarenymi potravinami, ako su fazula alebo lahkou zeleninou - pr.: hriby, nakrajana cibula, baklazan alebo
jemne mleta zelenina, maso nakrajajte na mensie kusky. To umoznuje, aby sa v3etky potraviny varili rovnakym tempom.



RYBY:
* Ryby sa varia rychlo a mali by byt pridané na konci cyklu varenia po¢as poslednych pétnastich minut az jednej hodiny
varenia.

TEKUTINY:

* Mohlo by sa zdat, Ze recepty pre pomaly hrniec vyuzivaju len malé mnozstvo tekutiny, ale pomaly proces varenia sa IiSi
od inych metdd varenia v tom, Ze pridana tekutina v recepte sa poCas doby varenia takmer zdvojnasobi. Pokial prispdso-
bujete recept na pomaly hrniec z beZného receptu, pred varenim znizte mnoZzstvo tekutiny.

PRED CISTENIM VZDY odpojte pomaly hrniec od elektrickej zasuvky a nechajte ho vychladnut.
UPOZORNENIE: Nikdy neponérajte vykurovaciu zakladriu, napajaci kabel ani zastréku do vody ani inej kvapaliny.
+ Pokrievku a hlinikovl varnd nadobu je mozné umyvat v umyvacke riadu alebo teplou mydlovou vodou. NepouZivajte

abrazivne Cistiace prostriedky ani Cistiace utierky. Handricka, huba alebo gumova $pachtfa obvykle odstrani zvysky.
Ak chcete odstranit vodné Skvrny a iné negistoty, pouZite neabrazivny Gistiaci prostriedok alebo ocot.

+ Pokial sa nadoba pouziva na varnej doske alebo v umyvacke riadu, moze sa farba mierne zmenit. To nebude mat vplyv
na celkovu funkénost nadoby. Otretie mékkou handrou moze pomdct obnovit vzhlad.

+ Hlinikova varna nadoba a pokrievka nevydrzia nahle zmeny teploty. Hlinikovl varnti nadobu alebo pokrievku neumyvaite
studenou vodou, pokial st hortice.

+ VonkajSiu stranu vykurovacej zakladne je mozné Eistit mékkou handrou a teplou mydlovou vodou. Utrite do sucha.
NepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

+ Ziadne dalgie servisné tlkony by nemali byt vykonavang.

+ POZNAMKA: Po vygisteni nechaite hlinikovii varni nadobu uschnt na vzduchu.

V pripade, ze spotrebi¢ nefunguje, ale je v zaruke, vratte vyrobok na miesto, kde bol zakipeny a vyZiadajte si vymenu.
Vezmite na vedomie, Ze bude vyzadovana platna forma dokladu o kipe.

Pre dalSiu podporu kontaktujte naSe oddelenie zakaznickych sluzieb na adrese:

Spojené kralovstvo: 0800 028 7154 | Spanielsko: 0900 81 65 10 | Franctizsko: 0805 542 055.

®



ZARUKA

Uschovaite si Uctenku, pretoZe bude vyzadovana pre pripadné reklamacie v ramci tejto zaruky. Na tento spotrebic sa
vztahuje zaruka 2 roky od zakupenia ako je uvedené v tomto dokumente.

Pokial sa pocas tejto zaruénej doby stane, Ze spotrebi¢ prestane fungovat z dévodu konstrukénej alebo vyrobnej vady,
odneste ho spat do miesta nakupu s pokladniénym dokladom a képiou tejto zaruky.

Prava a vyhody vyplyvajlice z tejto zaruky dopiiajli vase zakonné prava, ktoré nie st touto zarukou dotknuté. Uplatnenie
vasich zakonnych prav v pripade vad je bezplatné.

Pravo menit tieto podmienky ma iba prislusna spolocnost Newell uvedena nizsie (,Newell*). Spolocnost Newell sa
zavazuje v zaruénej dobe bezplatne opravit alebo vymenit spotrebic alebo akukolvek jeho ¢ast, u ktorej zisti, Ze nefunguje
spravneza predpokladu, ze:

+ bezodkladne informujete o probléme namiesto nakupu alebo spoloénost Newell; a

+ spotrebi€ nebol nijako upravovany ani poskodeny, nespravne pouzivany, zneuzivany, opravovany alebo upravovany inou
osobouako osobou poverenou spoloénostou Newell.

Zaruka sa nevztahuje na poruchy vzniknuté nespravnym pouZzivanim, poSkodenim, zneuZitim, pouzivanim s nespravnym
napétim, prirodnymi vplyvmi, udalostami mimo kontroly spolo¢nosti Newell, opravou alebo Upravou vykonanou inou ako
spolo¢nostou Newell poverenou osobou alebo nedodrzanim navodu na pouZitie. Okrem toho sa tato zaruka nevztahuje na
bezné opotrebenie, okrem iného vratane drobnych zmien farby a poskriabania.

Prava vyplyvajuce z tejto zaruky sa vztahujt iba na pévodného kupujliceho a nevztahuju sa na komeréné alebo komunal-
ne pouzitie.

Pokial je na vas spotrebi¢ poskytovana zaruka alebo zarucny list pre danu krajinu, preéitajte si podmienky tychto
dokumentov na miesto tejto zaruky, alebo sa obratte na miestneho autorizovaného predajcu, ktory vam poskytne dalSie
informacie.

Elektroodpad by nemal byt likvidovany spolocne s domovym odpadom. Recyklujte tam, kde su na to k dispozicii zariadenia.
Poslite nam e-mail na adresu CrockpotEurope@newellco.com pre dalSie informacie o recyklacii a elektrickych a elektronic-
kych zariadeniach (OEEZ).

V pripade akychkolvek otazok tykajicich sa narokov z tejto zaruky sa obratte na:
Newell PolandServicesSp. z 0.0.

PlacAndersa 7, Poznan 61-894, Polsko

Cesko a Slovensko: +420 485 130 303

Spanielsko: 0900 81 65 10

Franctzsko: 0805 542 055

Spojené kralovstvo: 0800 028 7154

Pre v3etky ostatné krajiny volajte +44 800 028 7154

MoZu byt Gctované medzinarodné sadzby.

Pripadne zaslite e-mail na adresu CrockpotEurope@newellco.com



www.crockpoteurope.com
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