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Welcome to the Alligator family!

The Alligator Chopper is a Swedish invention designed to make
food preparation quicker and easier! Now, with one simple
action you can chop potatoes and onions for frying, cucumbers
for salads, apples for cakes or pies.. the possibilities are
endless! This leaflet provides you with easy to follow instructions
on how to use your Alligator Chopper. A demonstration film can
also be viewed on our website www.alligators.se.

As the knives never touch the bottom of the chopping grid, they
will remain sharp. All Alligator products come with a two-year
guarantee. We hope you will enjoy using your new Alligator
Chopper!

ALLIGATOR Chopper with collector
A. Base with chopping grid B. Top with knife grid
C. Collector D. Cleaning grid

Chopping

1. Ensure that the cleaning grid is placed down on the chopping
grid before use. Place the vegetable on the chopping grid, and
ensure that it does not lie outside the edge of the grid. With an
open hand, push the top part down quickly and firmly. Do not
be afraid to use some force.

Onions: Peel and cut in half before chopping.

2. The chopped pieces will be conveniently pushed into the
collector, which is easy to empty.

3. Cutting batons or juliennes: Place the vegetable vertically on
the chopping grid and push the top part down quickly and firmly.
4. Dicing vegetables: Place the cut batons on the chopping
grid and push the top part down quickly and firmly.

5. Chopping juicy vegetables, e.g. peppers: Cut in half and
place on the chopping grid with the fleshy side up and push the
top part down quickly and firmly.

After use

6. To clean the chopping grid remove any debris by lifting the
cleaning grid (hand-wash only). The Alligator Chopper can easily
be cleaned either under warm running water (recommended) or
in the dishwasher.

CAUTION! The Alligator knives are razor sharp!
Never put fingers on the knives!
Keep out of reach of children!

If you have any questions or require any further information,
please contact your local Alligator retailer.

Manufacturer
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

The Alligator Chopper is a patented product in countries
world-wide.

(S iBienvenido a la familia Alligator!

Alligator Chopper es un producto tnico creado por innovadores
suecos para facilitar la preparacion de alimentos. Con Alligator
es posible cortar de forma rapida y sencilla patatas y cebollas
para freir, pepinos para ensaladas, manzanas para pasteles...
iLas posibilidades son infinitas! Este folleto contiene instruccio-
nes sencillas para el uso de su Alligator Chopper. También
encontrara un video demostrativo en nuestro sitio web
www.alligators.se.

Las cuchillas se mantienen afiladas porque nunca llegan a tocar
el fondo de la superficie para cortar. Todos nuestros productos
Alligator tienen dos afos de garantia. IEsperamos que su nuevo
Alligator Chopper le sea de gran utilidad en la cocinal

ALLIGATOR Chopper con colector
A. Base con superficie para cortar  B. Parte superior con juego
de cuchillas C. Colector D. Rejilla para la limpieza

Uso

1. Asegurese de que la rejilla para la limpieza se encuentra
colocada en la superficie para cortar. Sitte el vegetal sobre la
superficie para cortar cuidando que no sobresalga de los
bordes. Con la palma de la mano, presione la parte superior del
picador hacia abajo con un movimiento firme y rapido. No tema
usar cierta dosis de fuerza.

Cebolla: Pele y pique la cebolla a la mitad antes de cortarla.

2. Los pedazos cortados se recogen convenientemente en el
colector, que es muy facil de vaciar.

3. Para cortar en bastones: Situe el vegetal verticalmente
sobre la superficie para cortar y presione la parte superior del
picador hacia abajo con un movimiento firme y rapido.

4. Para cortar en dados: Situe los bastones previamente cortados
sobre la superficie para cortar y presione la parte superior del
picador hacia abajo con un movimiento firme y rapido.

5. Para cortar vegetales jugosos (pimientos, etc.): Pique el
vegetal a la mitad, sittielo sobre la superficie para cortar con /a
pulpa vuelta hacia arriba y presione la parte superior del picador
hacia abajo con un movimiento firme y réapido.

Luego de usarlo

6. Para limpiar la superficie para cortar remueva los restos
levantando la rejilla para la limpieza (lavado a mano solamente).
Alligator Chopper se lava facilmente a mano enjuagandolo bajo
agua caliente (recomendado) o en el lavavajillas.

iCUIDADO! ilLas cuchillas de Alligator son muy afiladas!
iEvite tocar las cuchillas!
iManténgase alejado del alcance de los nifios!

Si tiene preguntas o desea obtener mas informacion no dude en
contactar a su distribuidor local de Alligator.

Fabricante
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chopper es un producto patentado en todo el mundo.

Bienvenue dans la famille Alligator !

Alligator Chopper est une innovation suédoise congue pour
vous faciliter la tache en cuisine. Grace a I'Alligator Chopper,
vous pourrez maintenant découper facilement et rapidement des
pommes de terre et des oignons pour les fricassées, du
concombre pour les salades, des pommes pour les
péatisseries... Les possibilités sont infinies | Cette brochure
contient des instructions simples vous expliquant comment
utiliser votre Alligator Chopper. Vous pouvez aussi visionner une
vidéo de démonstration sur notre site www.alligators.se.

Les lames ne touchent jamais la base de la surface de découpe
et restent donc parfaitement aiguisées. Nous offrons une
garantie de deux ans sur tous nos produits Alligator. Nous
espérons que vous serez satisfait(e) de votre nouvel Alligator
Chopper !

ALLIGATOR Chopper avec récipient collecteur
A. Base avec surface de découpe B. Partie supérieure avec
lames C. Récipient collecteur D. Grille de nettoyage

Utilisation

1. Assurez-vous que la grille de nettoyage est bien en place sur
la surface de découpe. Placez le légume sur la surface de
découpe en veillant a ce qu'il ne dépasse pas sur les cotés. Avec
la paume de la main, pressez la partie supérieure de |'ustensile
d'un mouvement ferme et rapide. N'hésitez pas a forcer.

Pour l'oignon : épluchez-le et coupez-le en deux avant de le hacher.
2.Les morceaux hachés sont aisément recueillis dans le
récipient collecteur, qui est facile a vider.

3. Pour couper en batonnets : placez le légume a la verticale
sur la surface de découpe et pressez la partie supérieure de
I'ustensile d'un mouvement ferme et rapide.

4. Pour couper en dés : placez les batonnets coupés sur la
surface de découpe et pressez la partie supérieure de |'ustensile
d'un mouvement ferme et rapide.

5. Pour les légumes trés juteux, par ex. le poivron : coupez
d'abord le légume en deux et placez-le sur la surface de
découpe cété chair en haut et pressez la partie supérieure de
l'ustensile d'un mouvement ferme et rapide.

Apreés utilisation

6. Pour nettoyer la surface de découpe, retirez les restes
éventuels a l'aide de la grille de nettoyage (lavage a la main
uniquement). L'Alligator Chopper se nettoie a la main sous I'eau
chaude (recommandé) ou au lave-vaisselle.

ATTENTION ! Les lames de I'Alligator sont trés coupantes !
Ne touchez jamais les lames !
Rangez-le hors de portée des enfants !

Pour toute question ou information supplémentaire, veuillez
contacter votre distributeur Alligator local.

Fabricant
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

L'Alligator Chopper est un produit breveté dans le monde entier.

Herzlich willkommen in der Alligatorfamilie!

Alligator Chopper ist eine schwedische Innovation zur
Erleichterung der Kiichenarbeit. Nun kénnen Sie schnell und
einfach Kartoffeln und Zwiebeln vor dem Braten, Gurken fiir den
Salat oder Apfel fiir den Kuchen zerkleinern — die Méglichkeiten
sind unbegrenzt! Diese Anleitung erleichtert Ihnen den Einstieg
in die Anwendung Ihres Alligator Chopper. Auf unserer Website
finden Sie auBerdem unser Vorfiihrfilm: www.alligators.se

Da die Messer den Boden des Stempels nie beriihren, bleiben
sie stets scharf. Auf alle Alligatorprodukte gibt es zwei Jahre
Garantie. Wir hoffen, dass Sie an lhrem neuen Alligator viel
Freude haben werden.

ALLIGATOR Chopper mit Auffangbehélter
A. Unterteil mit Stempel B. Oberteil mit Messerrahmen
C. Auffangbehalter D. Reinigungsgitter

Benutzung

1. Stellen Sie sicher, dass das Reinigungsgitter in den Stempel
eingelegt ist. Legen Sie das Gemiise auf den Stempel so, dass
es nicht tber die Kanten hinausragt. Dann das Oberteil mit
offener Hand schnell und fest herunterdriicken. Nicht zu
vorsichtig sein - schwungvolles Durchdriicken macht das
Schneiden sogar leichter!

Zwiebeln: Vor dem Hacken schélen und langs halbieren.

2. Die zerkleinerten Teile werden bequem in den Auffangbehlter
gedriickt, der leicht zu entfernen ist - die Seitenwand bei dem
Einzelloch leicht andriicken.

3. Um Streifen zu schneiden: Das Gemiise senkrecht auf den
Stempel stellen und das Oberteil schnell und fest herunterdriicken.
4. Um Wirfel zu schneiden: Die geschnittenen Streifen auf
den Stempel legen und das Oberteil schnell und fest
herunterdriicken.

5. Bei Gemiisesorten mit Haut, z.B. Paprika, Tomate: Gemiise
halbieren und mit der Haut nach unten auf den Stempel legen;
dann das Oberteil schnell und fest herunterdriicken.

Nach der Benutzung

6. Um den Stempel zu reinigen, heben Sie ev. Reste mit dem
Reinigungsgitter heraus. (Gitter nicht in die Spiilmaschine!). Wir
empfehlen, den Alligator Chopper einfach unter flieBendem
Wasser abzuspiilen — kann aber auch in die Spiilmaschine!

VORSICHT! Die Alligatormesser sind sehr scharf!
Die Messer nicht beriihren!
Fir Kinder unzugénglich aufbewahren!

Bei Fragen oder fiir weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an lhren Alligatorhandler.

Hersteller
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chopper ist weltweit patentiert.



@ Valkommen till Alligatorfamiljen!

Alligator Chopper ar en svensk innovation utformad fér att
underlitta matlagningen. Nu kan du snabbt och enkelt hacka
potatis och I6k fér stekning, gurka till sallader, &pplen till
bakverk... méjligheterna &r obegrénsade! Den hér broschyren
innehaller enkla instruktioner fér hur du anvander din Alligator
Chopper. En demonstrationsfilm kan ocksé ses pa var hemsida
www.alligators.se.

Eftersom knivarna aldrig nar botten av skérbénken, férblir de
vassa. Alla vara Alligatorprodukter har tva ars garanti. Vi hoppas
att du kommer att ha gladje av din nya Alligator Chopper!

ALLIGATOR Chopper med uppsamlare
A. Basdel med skarbank B. Overdel med knivram
C. Uppsamlare D. Rensningsgaller

Anvandning

1. Forsékra dig om att rensningsgallret &ar pa plats pa
skarbanken. Placera grénsaken pa skérbénken och se till att den
inte ligger utanfor kanten av bénken. Med 6ppen hand, tryck ner
overdelen snabbt och bestdmt. Var inte radd fér att anvanda
kraft.

Lok: Skala och halvera innan du hackar.

2. De hackade bitarna trycks behzndigt in i uppsamlaren, som &r
enkel att tomma.

3.For att skdra stavar: Placera grénsaken vertikalt pa
skérbznken och tryck ner 6verdelen snabbt och bestamt.

4. For att tarna: Placera de skurna stavarna pa skarbanken och
tryck ner 6verdelen snabbt och bestamt.

5. For saftiga gronsaker, t.ex. paprika: Halvera grénsaken och
placera den pa skérbénken med fruktkéttet uppat och tryck ner
overdelen snabbt och bestamt.

Efter anvandning

6. For att rengora skarbénken, avldgsna eventuella rester med
rensningsgallret (endast handdisk). Alligator Chopper kan enkelt
rengéras under rinnande varmvatten (rekommenderas) eller i
diskmaskin.

VARNING! Alligatorknivarna ar mycket vassa!
Ror aldrig knivarna!
Forvaras oatkomligt fér barn!

For fragor eller ytterligare information, vénligen kontakta din
lokala Alligatoraterférsaljare.

Tillverkare
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chopper &r patenterad i lander vérlden éver.

® Tervetuloa Alligator-perheeseen!

Alligator Chopper on ruotsalainen keksints, joka on suunniteltu
helpottamaan ruoanlaittoa. Voit nyt nopeasti ja helposti leikata
perunat ja sipulit paistamista varten, kurkun salaattiin ja omenat
leivontaa varten... mahdollisuudet ovat rajattomat! Tassd
esitteessd on helppoja ohjeita Alligator Chopperin kayttéon.
My6s  esittelyvideo ~ on  ndhtavand  verkkosivullamme
www.alligators.se.

Koska leikkuuterét eivit koskaan osu leikkuualustaan, ne pysyvat
terdvind. Kaikilla Alligator-tuotteillamme on kahden vuoden
takuu. Toivottavasti uudesta Alligator Chopperistasi on sinulle
suurta hyétya!

ALLIGATOR Chopper ja keradja
A. Perusosa leikkuualustalla  B. Yldosa leikkuurungolla
C. Keragja D. Puhdistusritila

Kaytto

1. Varmista, ettd puhdistusritild on paikallaan leikkuualustassa.
Aseta vihannes leikkuualustalle ja varmista, ettei mikdén osa siita
ole alustan laidan ulkopuolella. Paina yldosa alas avoimella
kadella nopeasti ja vakaasti. Kayta riittavésti voimaa.

Sipuli: Kuori ja halkaise sipuli ennen sen leikkaamista.

2. Silvotut osat painuvat katevasti kerasjaan, joka on helppo
tyhjentda.

3. Pitkulaisten vihannesten leikkaaminen: Aseta vihannes
pystysuoraan leikkuualustalle ja paina yldosa alas nopeasti ja
vakaasti.

4. Kuutioiminen: Aseta leikatut suikaleet leikkuualustalle ja
paina yldosa alas nopeasti ja vakaasti.

5. Mehukkaat vihannekset, kuten tomaatit ja paprikat:
Puolita vihannes ja aseta se leikkuualustalle hedelméliha
yléspéin ja paina yldosa alas nopeasti ja vakaasti.

Kayton jalkeen

6. Leikkuualustan  puhdistamiseksi pyyhi pois mahdolliset
jaénteet puhdistusritilan avulla (vain késitiski). Alligator Chopper
voidaan helposti puhdistaa juoksevalla lampimalla vedella
(suositellaan) tai tiskikoneessa.

VAROITUS! Alligator-leikkuuterat ovat hyvin terévia!
Alé koskaan koske teriin!
Sailytetaan lasten ulottumattomissal

Jos sinulla on jotakin kysyttavaa tai haluat lisétietoja, ota yhteys
Alligator-jalleenmyyjaén.

Valmistaja
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chopper on patentoitu useissa maissa ympéri
maailmaa.

@ La famiglia Alligator vi da il benvenuto!

Alligator Chopper & un prodotto innovativo svedese creato per
facilitare la preparazione di svariati piatti di cucina. In modo
semplice e rapido potrete tagliare le patate ed affettare le cipolle
da rosolare in padella, i cetrioli per I'insalata, le mele per la vostra
torta preferita... le possibilita sono infinite! Questa brochure
contiene delle semplici istruzioni per I'uso del vostro Alligator
Chopper. Un filmato dimostrativo si puo guardare sul nostro sito
www.alligators.se.

Le lame rimangono affilate poiché non raggiungono mai il fondo
del tagliere. Tutti i nostri prodotti Alligator hanno due anni di
garanzia. Speriamo che il vostro nuovo Alligator Chopper vi dara
grandi soddisfazioni!

ALLIGATOR Chopper con raccoglitore
A. Base con tagliere B. Parte superiore con grata di lame
C. Raccoglitore D. Grata per pulizia

Uso

1. Assicuratevi che la grata per la pulizia sia posizionata sul
tagliere. Poggiate I'ortaggio sul tagliere assicurandovi che non
esca dai bordi del tagliere stesso. Con il palmo aperto della mano,
spingete verso il basso la parte superiore con movimento rapido
e deciso. Non abbiate timore ad usare una certa dose di forza.
Cipolla: sbucciate e dividete a meta prima di affettare.

2. | pezzi tagliati vengono spinti nel raccoglitore, che ¢ facile da
svuotare.

3. Per ottenere bastoncini: poggiate I'ortaggio verticalmente
sul tagliere e spingete la parte superiore verso il basso con
movimento rapido e deciso.

4. Per ottenere dadini: poggiate i bastoncini gia tagliati sul
tagliere e spingete la parte superiore verso il basso con
movimento rapido e deciso.

5. Per ortaggi succosi, ad esempio i peperoni: dividete
I'ortaggio a meta e poggiatelo sul tagliere con /a polpa rivolta
verso ['alto e spingete la parte superiore verso il basso con
movimento rapido e deciso.

Dopo l'uso

6. Per pulire il tagliere, rimuovete eventuali resti con la grata per
la pulizia (solo lavaggio a mano). Alligator Chopper si pud pulire
facilmente sciacquandolo sotto acqua corrente calda
(consigliato) o nella lavastoviglie.

ATTENZIONE! Le lame di Alligator sono molto affilate!
Non toccate mai le lame!
Tenete lontano dalla portata dei bambini!

Se avete domande o volete altre informazioni, gentilmente
rivolgetevi al vostro rivenditore locale di Alligator.

Produttore
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chopper & un prodotto brevettato in diversi paesi in
tutto il mondo.

Bem-vindo a familia Alligator!

Alligator Chopper ¢ uma inovagéo sueca criada para facilitar na
preparagao de alimentos e na elaboragao de diversos pratos.
De forma simples e rapida pode-se agora cortar batata e cebola
para fritura, tomate para a salada, maga para tortas e bolos,... as
possibilidades sao infinitas! Essa brochura contém instrugées
simples de como utilizar o seu Alligator Chopper. Um filme
demonstrativo também pode ser visto no nosso sitio web
www.alligators.se.

Uma vez que as laminas ndo tocam o fundo do suporte de corte,
elas permanecem afiadas. Todos os produtos Alligator tém dois
anos de garantia. Esperamos que o seu novo Alligator Chopper
venha lhe proporcionar grande satisfagao!

ALLIGATOR Chopper com o recipiente coletor.
A. Base com o suporte de corte  B. Parte superior com grade
de laminas de corte C. Recipiente coletor D. Grade de limpeza

Instrucdes de Uso

1. Certifique-se de que a grade de limpeza estd bem
posicionada sobre o suporte de corte. Coloque o legume no
suporte de corte e tenha cuidado em nio deixar o legume ficar
fora da borda do suporte de corte. Com a méao aberta, pressione
a parte superior com um movimento rapido e firme. Nao hesite
em usar uma certa dose de forga.

Cebola: Descasque e parta ao meio antes de picar a cebola.

2. De forma pratica as partes picadas séo transferidas para
dentro do recipiente coletor, que ¢ facil de esvaziar.

3. Para cortar em forma de palitos: Coloque o legume
verticalmente no suporte de corte e pressione a parte superior
com um movimento rapido e firme.

4. Para cortar em forma de cubos: Recoloque os legumes
cortados em palitos no suporte de corte e pressione a parte
superior com um movimento rapido e firme.

5. Para legumes suculentos, como por exemplo pimentéo:
Parta o legume ao meio e coloque uma das partes sobre o
suporte de corte com a polpa virada para cima e pressione a
parte superior com um movimento rapido e firme.

Depois do Uso

6. Para limpar o suporte de corte, retire os eventuais restos com
a grade de limpeza (lavar & mao somente). Alligator Chopper
pode ser facilmente lavado em &gua corrente quente
(recomendado) ou na maquina de lavar loiga.

CUIDADO! As laminas do Alligator sdo muito afiadas!
Nunca toque nas laminas!
Manter fora do alcance de criancas!

Caso deseje fazer perguntas ou obter mais informagées, por
favor contactar o seu revendedor local dos produtos Alligator.

Fabricante
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chopper é um produto patenteado em diversos paises
do mundo inteiro.



Przedstawiamy rodzine produktéw Alligator

Alligator Chopper jest innowacyjnym szwedzkim produktem,
ktory zostat opracowany, aby utatwi¢ przygotowywanie positkow.
Mozna nim szybko i tatwo pokroi¢ w plasterki ziemniaki i cebule
do smazenia, ogorki na satatke, jabtka do ciasta... Mozliwosci s
nieograniczone!  Niniejsza ~broszura zawiera wskazowki
dotyczace sposobu uzywania Alligator Chopper. Na naszej
stronie internetowej www.alligators.se mozna réwniez zobaczy¢
film instruktazowy.

Noze pozostaja ostre, poniewaz nigdy nie dotykaja dna wktadki
do krojenia. Wszystkie produkty Alligator sa objete dwuletnig
gwarancja. Mamy nadzieje, ze bedziecie Pafistwo zadowoleni ze
swojego nowego Alligator Chopper!

ALLIGATOR Chopper z pojemnikiem
A. Podstawa z wktadka do krojenia  B. Czes¢ gdrna z ramka z
ostrzami C. Pojemnik D. Kratka do czyszczenia

Sposéb uzycia

1. Upewnic sig, ze kratka do czyszczenia znajduje sie na wktadce
do krojenia. Potozy¢ warzywo na wkiadce do krojenia w taki
sposob, by nie wystawato poza krawedz wktadki. Otwartg dionia
szybko i zdecydowanie nacisna¢ czes¢ gérna. Nie nalezy
obawiac sig uzycia sity.

Cebula: Przed pokrojeniem obrac ze skorki i podzieli¢ na pot.

2. Pokrojone kawatki wpadaja do pojemnika, ktéry mozna tatwo opréznic.
3. Krojenie w stupki: Potozy¢ warzywo pionowo na wktadce do

krojenia, a nastepnie szybko i zdecydowanie nacisng¢ czes¢ gorna.

4. Krojenie w kostke: Potozy¢ pokrojone stupki na wkiadce do

krojenia, a nastepnie szybko i zdecydowanie nacisna¢ czes¢ gorna.

5. Soczyste warzywa, np. papryka: Podzieli¢ warzywo na pot i
potozy¢ na wktadce do krojenia migzszem do géry, a nastepnie
szybko i zdecydowanie nacisnac¢ czes¢ gorna.

Po uzyciu

6. Aby oczysci¢ wktadke do krojenia, nalezy usuna¢ ewentualne
pozostalosci warzyw za pomoca kratki do czyszczenia (nadaje
sie wylacznie do mycia recznego). Alligator Chopper mozna
tatwo umy¢ pod biezaca ciepla woda (zalecany sposob mycia)
lub w zmywarce.

OSTRZEZENIE! Ostrza urzadzen Alligator s bardzo ostre!
Nie wolno nigdy dotykac ostrzy!
P ywaé w miejscu ni e dla dzieci!

W przypadku jakichkolwiek pytarh lub w celu uzyskania
dodatkowych informacji prosimy o kontakt z lokalnym
sprzedawca produktow Alligator.

Producent
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chopper jest chroniony patentem w wielu krajach
Swiata.

Llo6po noxanoBatb B cemblo Alligator!
Alligator

Chopper - 3To wBeAckoe u3obpeTeHne ana
YNPOLLEHHOTO NPUroToBAeHWA nuium. Temepb Bbl npocto 1
6bICTPO MOXeTe Hape3aTb KapTodenb 1 NyK ANA *KapKw, orypLibl
anAa canatos, AGNOKN AnA Bbineyku... BosmoxHocTi npubopa
HeorpaHuyeHHbl! [laHHas WHCTPYKUWA COAEPXWT NpoCTble
yKaszaHua no MCNoNb30BaHMI0 Alligator Chopper.
VIHCTPYKLMOHHOE BUAEO Bbl MOXeTe MPOCMOTPETb Ha Haluem
caiite www.alligators.se.

MockonbKy HOXWM HUKOTAA@ He  KacaloTcAa  pasfenoyHomn
NOBEPXHOCTN, OHW BCerga OoCTaloTCA OCTPbIMU. Ha Bce Hawwn
npoayKTbi cepun Alligator npeaocTaBnAeTCA rapaHTUA B TeueHne
nByx net. Mbl Hageemcs, u4to Bbl ¢ pagoctbio 6ypete
nonb3oBatbca Bawum Hosbim npubopom Alligator Chopper!

ALLIGATOR Chopper c nogaoHom
A. OcHoBaHMe ¢ pa3fenoyHoi NoBepxHOCTbio B. BepxHas yacTb
C HOXaMu C.NopgoH D. PeweTKa ana uncTkun

Wcnonb3osaHue

1. Y6eputecb B TOM, UYTO pelieTKa ANA YWCTKM HaXoawuTca Ha
MecTe Ha pa3fenoyHoil noBepxHocTu. lMomecTuTe oBOW, Ha
Pa3AenoyHyto NOBEPXHOCTb TaK, YTOBbI OH HE BbICOBBIBA/CA 3a ee
Kpas. BbICTPO W yBEPEHHO HaXMuTe NafloHbl0 Ha BEPXHIOK
yacTb. He 60iTeCh CUNbHO HaXaTb.

Nyk: Mounctute 1 paspexsTe Nonosiam nepes Hapy6Koi.

2. Hapy6neHHble Kycouki ynoGHO NpOTanKuBaloTcA B MOAMIOH,
KOTOPbIiA IETKO OMOPOXHAETCA.

3. Aina Hape3Ku cTon6uKoB: [omecTnTe OBOLY BEPTUKANIbHO Ha
Pa3AenouHyio NOBEPXHOCT 1 BLICTPO 1 YBEPEHHO HaXMUTe Ha
BEPXHIOIO YaCTb.

4. ina Hape3Kun Ky6uKoB: [TomecTuTte HapesaHHble CMo6bUKU Ha
Pa3fenoyHyto NOBEPXHOCTb 1 BICTPO 1 YBEPEHHO HaxmuTe Ha
BEPXHIOIO YaCTb.

5. AnA couHbIX P P POB VNN CagKkoro
nepua: PaspexbTe 0BOLY NOMOMaM, NOMECTUTE Ha Pa3aenouHylo
NOBEPXHOCTb MAKOMbIO KBEPXY 1 BbICTPO 11 YBEPEHHO HaxmuTe
Ha BEPXHIOIO YacTb.

Mocne ncnonbsosanusa

6. OuncTuTe paszenoyHylo NOBEPXHOCTb OT OCTaTKOB OBOLel
npy MOMOWM peLieTKn ANA YUCTKU (TONbKO pyyHas MOWKa).
Alligator Chopper nerko mpombiBaeTca MoA Tekyluei ropaueit
BOJION (PeKOMEeH/YeTCA) UK B NOCYOMOEYHOI MaLLVHe.

BHUMAHWE! Hoxwu npu6opos Alligator oueHb ocTpbi!
Hukorga He npuKkacaiTech K ne3suto Hoxeli!
XpaHuTe B HefJOCTYNHOM Ana AeTeil mecTe!

Mo Bompocam U 3a  AOMNOAHUTENbHON  MHdOpMaLumen
obpalyaiitecb kK MecTHoMy Aunepy npuéopos Alligator.

Wsrotosutens
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chopper 3anaTeHTOBaH B CTpaHax BO BCeM MUpe.

Kalwg opicate otnv oikoyévela Alligator!

To Alligator Chopper givat éva 6oundiK6 KalvOTOpO TPOidV TTou
S1EUKONUVEL TNV TIPOETOIHATia Tou @ayntol. TWPa HMOpEiTe
ypPriyopa Ki  €0KOAQ VAl KOWETE TATATEG Kal KPEUHUSIA yia TO
yaviopa, ayyoupt yia t oaAdta, uiAa yia m pnAomra... ot
Suvardtnteg sivar aneptoplotec! To mapdv GUANGSIO TIEPIEXEL
amhég odnyieg yia tn owoTr xprion tou Alligator Chopper. Emiong
Hmopeite va mapakoloubroete pia Tawia  emidelEng oty
1oto0ehida pag: www.alligators.se

Emeidr| ta paxaipta §ev akoupmouy moTé Tov TTATO TNG EMPAVEIg
KoTG, Mapapévouv Ko@tepd. ONa Ta mpoidvta Alligator éxouv
gyyunon Suo etwv. EAmidoupe va xapeite 1o véo oag Alligator
Chopper!

ALLIGATOR Chopper pe Soxeio GuAloyrig
A. Bdon pe em@avela kommg  B. Mdvw pépog He mAaioto paxapliv
C. Aoxeio GUNOYAG D. MAéypa kaBapiopol

Xprion

1. BeBawwBeite 611 T0o MAéypa kaBapiopol gival TomoBetnuévo
EMAVW OTNV EM@PAVEIQ KOTIAG. TOMOBETAOTE TO AXAVIKO TIAVW
0NV EMPAVEIA KOTTAG, £TOL WOTE VA UNV TIPOEEEXEL OO AUTHV.
MiéoTe T0 Avw PEPOG HE avolXTr TOAAUN amdTopa Kat oTtabepa
TIPOG Ta KATW. MV pOoBACTE va MECETE pe Suvaun.

Kpeppodia: Ze@loudiote Kal KOYTE Ta OTn péon Tipv Ta
WINOKOYETE.

2. Ta koppdmia Ba mécouv dveta oTo Soxeio GUANOYIG, TO OTToio
adelalel ebkoAa.

3. MNa va KOYete practouvdkia N Awpideg: Tomobetrote 10
AaXaviko KAOETa EMAVW OTNV EMPAVEIR  KOTTFG KAl TTECTE TO AVw
Hépog amdTopa Kal 6Tabepd PO Ta KATW.

4.NMa va koOpetre ot KUPBoug: TomoBeTioTe Ta  KOMUEva
UmaoTouvdkia eMAvw OTNV EM@PAVEI KOTIAG Kal THECTE TO Avw
Hépog amdTopa Kal 6Tabepd MPOG Ta KATW.

5. Na {oupepa Aaxavikd, m.y. mmeptég: KOYte 1o @pouTo otn
Héon Kal TOOBETAOTE TO EMAVW OTNV EMQAVELN KOTING UE TN
0dpka mPo¢ Ta MAvw Kal TIECTE TO Avw UEPOC amdTopa Kat
0TaBEPA TTPOG Ta KATW.

Metd T xprion

6. Ma va kabapioeTe TNV EMPAVEIA KOG, APAIPEOTE TUXOV
umoAgippata pe To Méypa kabapiopol (Wévo TAUGIHO OTO XEpL).
To Alligator Chopper kaBapiletat eUKoha pe TPEKOUHEVO (E0TO
VEPO (OLVIOTATAL) 1} OTO MAUVTHPIO TATWV.

MPOZOXH! Ta paaipta tou ko@Tn Alligator givat iSiaitepa kogtepa!
Mnv akoupmdre moté Ta payaipia!
KpatiioTe Tov KOQTN pakpid and ta madial

lNa epwTAOEIG 1 EMIMAE0V TANPOPOPIEC TAPAKAAW EMKOWWVHOTE
He Tov Tomko oag Stavopéa tou Alligator.

Kataokevaotrig
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

To Alligator Chopper éxel kataywpnBei TayKooHiwg we evpeotTeXvia
Kal OXeS100TIKN TTATEVTA OE SIAPOPEC XWPEG TOU KOOHOU.

Alligator ailesine hos geldiniz!

Alligator Chopper, yemek pisirmeyi kolaylastirmak icin
olusturulmus bir Isvec yeniligidir. Artik cabucak ve kolaylikla
kizartmalar icin patates ve sogan, salatalara salatalik, pastalara
elma dograyabilirsiniz... olanaklariniz sinirsizdir! Elinizdeki bu
brosur, Alligator Chopper'inizin nasil kullanilacagini gdsteren
basit talimatlar icermektedir. Ayrica, www.alligators.se internet
sitemizde bir gosteri filmi de izleyebilirsiniz.

Bigaklar, asla dograma zeminine ulasmadigi icin keskinliklerini
muhafaza ederler. Tim Alligator Uriinlerimiz iki yil garantilidir.
Yeni Alligator Chopper'inizden memnun kalacaginizi umuyoruz!

ALLIGATOR Chopper, toplama kabiyla birlikte
A.Dograma zeminli ana parga B. Bicak cerceveli tist kisim
C.Toplama kabi D. Temizleme izgarasi

Kullanihsi

1. Temizleme 1zgarasinin  dograma  zemininde  yerinde
oldugundan emin olunuz. Sebzeyi dograma zemini (izerine
yerlestirin ve kenardan disar tasmamis olmasina dikkat edin. Ust
bolimii agik el ayasiyla ¢abuk ve kararli bir sekilde asagi dogru
bastiriniz. Gli¢ kullanmaktan ¢ekinmeyiniz.

Sogan: Dogramadan 6nce sogani soyup yariya ayiriniz.

2. Dogranmis olan parcalar, kolaylikla bosaltilabilen toplama
kabina itelenir.

3. Uzun pargalar halinde kesmek ebzeyi dikey sekilde
dograma zeminine yerlestirin ve tist bolumu cabuk ve kararl bir
sekilde asagi bastiriniz.

4. Kiip seklinde kesmek igin: Kesilmis olan uzun dilimleri dograma
zeminine yerlestirin ve Ust bolumu ¢abuk ve kararli bir sekilde
asagi dogru bastiriniz.

5. Ornegin, biber gibi sulu sebzeler Sebzeyi yariya ayirin ve
meyvenin etli yerini yukari gelecek sekilde dograma zeminine
yerlestiriniz ve Ust bolumu ¢abuk ve kararli bir sekilde asagi
dogru bastiriniz.

Kullandiktan sonra

6. Dograma zeminini e temizlemek icin, muhtemel artiklari
temizleme 1zgarasindan ¢ikarin (sadece elde yikanir). Alligator
Chopper, sicak su altina tutmak suretiyle (tavsiye olunur) veya
bulasik makinesinde kolaylikla yikanir.

UYARI! Alligator bicaklari ¢ok keskindir!
Bicaklara hicbir surette elle dokunmayiniz!
Cocuklarin ul; aklan bir yerde muhaf: dilmelidir!

Sorulariniz veya daha ayrintili bilgi icin, lutfen yerel Alligator satis
bayiligi ile irtibat kurunuz.

Uretici firma
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chopper, tiim diinya tizerindeki baz tilkelerde patentlidir.



