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Welcome to the Alligator family!

The Alligator Stainless Steel Chopper is a Swedish invention designed to make
food preparation quicker and easier! With its three interchangeable knife sets,
you will be able to make anything from finely chopped garlic, ginger o nuts, to
medium-sized chopped onions or fruits, or even chunky potato chips. The
possibilities are endless! This leaflet provides you with easy to follow
instructions on how to use your Aligator Chopper. A demonstration film can
also be viewed on our website wwwaalligators.se.

As the knives never touch the bottom of the chopping grid, they will remain
sharp. All Alligator products come with a two-year guarantee. We hope you will
enjoy using your new Alligator Chopper!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper with collector
A. Base B. Top
D. Cleaning grid (2pes)  E. Chopping grid (2 pos)

C. Collector
F Knife grid (3 pos)

Chopping

1. Ensure that the cleaning grid is placed down on the chopping grid before
use. Place the vegetable on the chopping grid, and ensure that it does not lie
outside the edge of the grid. With an open hand, push the top part down
quickly and firmly. Do not be afraid to use some force.

Onions: Peel and cut in half before chopping.

2. The chopped pieces will be conveniently pushed into the collector, which is
easy to empty.

3. Cutting batons or juliennes: Place the vegetable vertically on the chopping
grid and push the top part down quickly and firmly.

4. Dicing vegetables: Place the cut batons on the chopping grid and push the
top part down quickly and firmly.

5. Chopping juicy vegetables, e.g. tomatoes, peppers: Cut in half and place
on the chopping grid with the fleshy side up and push the top part down
quickly and firmly.

Changing knife set

6. The knife grid and the chopping grid can easily be detached from the
stainless steel frame. Press the catch as shown in the picture and lift the part
you wish to remove.

7. To put in a new knife grid or chopping grid, insert the new part and push it
into the frame until you hear a click.

After use

8.To clean the chopping grid remove any debris by lifting the cleaning grid
(hand-wash only). The Alligator Chopper can easily be cleaned either under
warm running water (recommended) or in the dishwasher.

CAUTION! The Alligator knives are razor sharp!
Never put fingers on the knives!
Keep out of reach of children!

If you have any questions or require any further information, please contact your
local Alligator retailer.

Manufacturer
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

The Alligator Stainless Steel Chopper is a patented product in countries
world-wide.

@ iBienvenido a la familia Alligator!

Alligator Stainless Steel Chopper es un producto tnico creado por
innovadores suecos para facilitar la preparacion de alimentos. Con sus tres
juegos de cuchillas intercambiables le permite preparar vegetales de diversos
tamanios, desde ajos finamente cortados, jengibre y nueces, hasta cebolla o
frutas de tamafo mediano y patatas fritas grandes... iLas posibilidades son
infinitas! Este folleto contiene instrucciones sencillas para el uso de su
Alligator Chopper. También encontrara un video demostrativo en nuestro sitio
web www.alligators.se.

Las cuchillas se mantienen afiladas porque nunca llegan a tocar el fondo de la
superficie para cortar. Todos nuestros productos Alligator tienen dos afios de
garantia. iEsperamos que su nuevo Alligator Chopper le sea de gran utilidad en
la cocina!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper con colector
A.Base B.Parte superior C. Colector D. Rejlla para la limpieza (2 unidades)
E. Superficie para cortar (2 unidades) F. Juego de cuchillas (3 unidades)

Uso

1. Asegirese de que la rejilla para la limpieza se encuentra colocada en la
superficie para cortar. Sitte el vegetal sobre la superficie para cortar cuidando
que no sobresalga de los bordes. Con la palma de la mano, presione la parte
superior del picador hacia abajo con un movimiento firme y répido. No tema
usar cierta dosis de fuerza.

Cebolla: Pele y pique la cebolla a la mitad antes de cortarla.

2. Los pedazos cortados se recogen convenientemente en el colector, que es
muy facil de vaciar.

3. Para cortar en bastones: Situe el vegetal verticalmente sobre la superficie
para cortar y presione la parte superior del picador hacia abajo con un
movimiento firme y rapido.

4. Para cortar en dados: Sitte los bastones previamente cortados sobre la
superficie para cortar y presione la parte superior del picador hacia abajo con
un movimiento firme y rapido.

5. Para cortar vegetales jugosos (tomates, pimientos, etc): Pique el
vegetal a la mitad, sittelo sobre la superficie para cortar con la pulpa vuelta
hacia arriba y presione la parte superior del picador hacia abajo con un
movimiento firme y rapido.

Cambio de cuchillas

6. El juego de cuchillas y la superficie para cortar se separan facimente del
marco de acero inoxidable. Presione el cierre como se muestra en la imagen y
levante la parte a separar.

7. Para colocar un juego de cuchillas o una superficie para cortar insértelos y
presione contra el marco hasta escuchar un clic.

Luego de usarlo

8. Para limpiar la superficie para cortar remueva los restos levantando la rejilla
para la limpieza (lavado a mano solamente). Alligator Chopper se lava
facilmente a mano enjuagandolo con agua caliente (recomendado) o en el
lavavajillas.

ICUIDADO! ilLas cuchillas de Alligator son muy afiladas!
iEvite tocar las cuchillas!
iManténgase alejado del alcance de los nifios!

Sitiene preguntas o desea obtener mas informacion no dude en contactar a su
distribuidor local de Alligator.

Fabricante
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper es un producto patentado en todo el mundo.

Bienvenue dans la famille Alligator !

Aligator Stainless Steel Chopper est une innovation suédoise congue pour
vous faciliter la tache en cuisine. Grace aux trois jeux de lames interchangea-
bles, vous pouvez hacher de I'ail trés fin, du gingembre ou des noix mais aussi
de I'oignon ou des fruits de taille moyenne et méme couper de grosses frites.
Les possibilités sont infinies ! Cette brochure contient des instructions simples
vous expliquant comment utiliser votre Aligator Chopper. Vous pouvez aussi
visionner une vidéo de démonstration sur notre site www.alligators.se.

Les lames ne touchent jamais la base de la surface de découpe et restent donc
parfaitement aiguisées. Nous offrons une garantie de deux ans sur tous nos
produits Alligator. Nous espérons que vous serez satisfait(e) de votre nouvel
Alligator Chopper |

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper avec récipient collecteur

ABase B. Partie supérieure  C. Récipient collecteur D. Grille de
nettoyage (2)  E. Surface de découpe (2 F. Grille coupante (3%
Utilisation

1. Assurez-vous que la grille de nettoyage est bien en place sur la surface de
découpe. Placez le légume sur la surface de découpe en veillant 4 ce qu'il ne
dépasse pas surles cotés. Avec la paume de la main, pressez la partie supérieure
de l'ustensile d'un mouvement ferme et rapide. N'hésitez pas & forcer.

Pour I'oignon : épluchez-le et coupez-le en deux avant de le hacher.

2. Les morceaux hachés sont aisément recueillis dans le récipient collecteur,
qui est facile & vider.

3. Pour couper en batonnets : placez le légume a la verticale sur la surface de
découpe et pressez la partie supérieure de l'ustensile d'un mouvement ferme
et rapide.

4. Pour couper en dés : placez les bétonnets coupés sur la surface de
découpe et pressez la partie supérieure de |'ustensile d'un mouvement ferme
et rapide.

5. Pour les légumes trés juteux, par ex. les tomates, les poivrons : coupez
d'abord le légume en deux et placez-le sur la surface de découpe cété chair en
haut et pressez la partie supérieure de l'ustensile d'un mouvement ferme et
rapide.

Changer les lames

6. La grille coupante et la surface de découpe peuvent se retirer facilement du
cadre en acier inoxydable. Appuyez sur le loquet montré sur 'image et soulevez
la partie que vous voulez enlever.

7. Pour changer la grille coupante ou la surface de découpe, insérez la nouvelle
piéce et pressez contre le cadre jusqu'a ce que vous entendiez un déclic.

Aprés utilisation

8. Pour nettoyer la surface de découpe, retirez les restes éventuels 4 I'aide de
la grille de nettoyage (lavage 4 la main uniquement). L'Alligator Chopper se
nettoie & la main sous I'eau chaude (recommande) ou au lave-vaisselle.

ATTENTION ! Les lames de I'Alligator sont trés coupantes !
Ne touchez jamais les lames !
Rangez-le hors de portée des enfants !

Pour toute question ou information supplémentaire, veuillez contacter votre
distributeur Alligator local.

Fabricant
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

L'Alligator Stainless Steel Chopper est un produit breveté dans le monde entier.

Herzlich willkommen in der Alligatorfamilie!

Alligator Edelstahl ist eine schwedische Innovation zur Erleichterung der
Kiichenarbeit. Mit drei austauschbaren Messereinsétzen kénnen Sie so gut wie
alles schneiden: Knoblauch, Ingwer oder Chilis fein hacken, Zwiebeln, Gemiise
oder Obst zerkleinern oder ordentliche Pommes Frites schneiden - die
Maglichkeiten sind unbegrenzt! Diese Anleitung erleichtert lhnen den Einstieg
in die Anwendung lhres Alligator Edelstahl. Auf unserer Website finden Sie
auBerdem unser Vorfiihrfilm: www.alligators.se

Da die Messer den Boden des Stempels nicht beriihren, bleiben sie stets
scharf. Auf alle Alligatorprodukte gibt es zwei Jahre Garantie. Wir hoffen, dass
Sie an lhrem neuen Alligator Edelstahl viel Freude haben werden.

ALLIGATOR Edelstahl
A. Unterteil B. Oberteil
D. Reinigungsgitter (2 St) E. Stempel (2 St)

C. Auffangbehéter
F. Messereinsatz (3 St

Benutzung

1. Stellen Sie sicher, dass das Reinigungsgitter in den Stempel eingelegt ist.
Legen Sie das Gemiise auf den Stempel so, dass es nicht iiber die Kanten
hinausragt. Dann das Oberteil mit offener Hand schnell und fest
herunterdriicken. Nicht zu vorsichtig sein - schwungvolles Durchdriicken
macht das Schneiden sogar leichter!

Zwiebeln: Vor dem Hacken schalen und halbieren.

2. Die zerkleinerten Teile werden bequem in den Auffangbehélter gedriickt, der
leicht zu entfernen ist - die Seitenwand bei dem Ei leicht

8.Um Streifen zu schneiden: Das Gemiise senkrecht auf den Stempel
stellen und das Oberteil schnell und fest herunterdriicken.

4.Um Wiirfel zu schneiden: Die geschnittenen Streifen auf den Stempel
legen und das Oberteil schnell und fest herunterdriicken.

5. Bei Gemiisesorten mit Haut, z.B. Paprika, Tomate: Gemiise halbieren
und mit der Haut nach unten auf den Stempel legen; dann das Oberteil schnell
und fest herunterdriicken.

Messersatz austauschen

6. Messereinsatz und Stempel kénnen einfach aus dem rostfreien Rahmen
entnommen werden. Driicken Sie die Sperre wie auf der Abbildung angezeigt
und heben Sie das Teil heraus.

7. Um einen neuen Messereinsatz oder einen neuen Stempel einzusetzen,
legen Sie ihn hinein und driicken Sie ihn gegen den Rahmen, bis ein Klicken zu
héren ist.

Nach der Benutzung
8. Um den Stempel zu reinigen, heben Sie ev. Reste mit dem Reinigungsgitter
heraus. (Gitter nicht in die Spiilmaschinel). Wir empfehlen, den Alligator
Edelstahl einfach unter flieBendem Wasser abzuspillen — kann aber auch in die
Spiiimaschine!

VORSICHT! Die Alligatormesser sind sehr scharf!
Die Messer nicht beriihren!
Fir Kinder unzugénglich aufbewahren!

Fiir Fragen oder weitere Informationen wenden Sie sich bitte an lhren
Aligatorhénder.

Hersteller
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Aligator Edelstahl ist weltweit patentiert.



@SB Vilkommen till Alligatorfamiljen!

Alligator Stainless Steel Chopper &r en svensk innovation utformad for att
underlatta matlagningen. Med dess tre utbytbara knivsatser kan du géra allt
fran finhackad vitlok, ingeféra eller nétter, till hackad Iok eller frukt av
medelstorlek, till rejala pommes frites. Méjligheterna r obegransade! Den hér
broschyren innehéller enkla instruktioner fér hur du anvinder din Alligator
Chopper. En  demonstrationsfilm kan ocksa ses pa var hemsida
www.alligators.se.

Eftersom knivarna aldrig nar botten av skarbénken, forblir de vassa. Alla
Alligatorprodukter har tva &rs garanti. Vi hoppas att du kommer att ha gladje av
din nya Alligator Chopper!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper med uppsamlare
A. Basdel B. Overdel C. Uppsamlare
D. Rensningsgaller (2 st) E. Skirbank (2 st) F. Knivram (3 st)

Anvéndning

1. Forsakra dig om att rensningsgallret &r pa plats pa skarbanken. Placera
gronsaken pa skarbénken och se till att den inte ligger utanfor kanten av
béinken. Med 6ppen hand, tryck ner Gverdelen snabbt och bestémt. Var inte
radd fér att anvanda kraft.

Lok: Skala och halvera innan du hackar.

2. De hackade bitarna trycks behéndigt in | uppsamlaren, som ér enkel att
témma.

3. For att skéra stavar: Placera gronsaken vertikalt pa skarbanken och tryck
ner dverdelen snabbt och bestamt.

4. For att tarna: Placera de skurna stavarna pa skérbanken och tryck ner
overdelen snabbt och bestamt.

5. For saftiga gronsaker, t.ex. tomat, paprika: Halvera grénsaken och placera
den pa skiirbanken med fruktksttet uppét och tryck ner dverdelen snabbt och
bestamt.

Byta knivsats

6. Knivriamen och skarbanken kan enkelt tas bort fran den rostfria ramen. Tryck
pa spérren som visas pa bilden och lyft upp delen som ska tas bort.

7. Fér att sétta dit en ny knivram eller skérbénk, skjut in den nya delen och tryck
mot ramen tills du hér ett klick.

Efter anvéndning

8. For att rengdra skarbi avlagsna rester med i ot
(endast handdisk). Alligator Chopper kan enkelt rengéras under rinnande
it eller i di

VARNING! Alligatorknivarna ar mycket vassa!
Ror aldrig knivarna!
Forvaras oatkomligt fér barn!

® Tervetuloa Alligator-perheeseen!

Alligator Stainless Steel Chopper on ruotsalainen keksints, joka on suunniteltu
helpottamaan ruoanlaittoa. Sen kolmella vaihdettavalla terésarjalla voit
valmistaa kaikkea hienoksi leikellysta aérista tai pa oista
silputtuun  sipuliin tai iin hedelmiin  tai i

i i j Tassa 4 on helppoja
n. Myds esittelyvideo on néhtdvina

det ovat
ohjeita Alligator Chopperin kéyt
verkkosivullamme www.alligators.se.

Koska leikkuuterét eivéit koskaan osu leikkuualustaan, ne pysyvét terdvind.
Kaikilla Aligator-tuotteillamme on kahden vuoden takuu. Toivottavasti uudesta
Alligator Chopperistasi on sinulle suurta hystya!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper ker:

A. Perusosa B. Yldosa C. Kerasja

D. P itilé (2 kpl) E. Leil (2 kpl) F.L (3 kpl)
Kaytto

1. Varmista, etta I itila on pai leikkuualust: Aseta vihannes

leikkuualustalle ja varmista, ettei mikddn osa siitd ole alustan laidan
ulkopuolella. Paina yldosa alas avoimella kidella nopeasti ja vakaasti. Kayta
riittavasti voimaa.

Sipuli: Kuori ja halkaise sipuli ennen sen leikkaamista.

2. Silvotut osat painuvat Kiitevasti keraajazn, joka on helppo tyhjentéia.

3. Pitkulai i i inen: Aseta vihannes pystysuoraan
leikkuualustalle ja paina yldosa alas nopeasti ja vakaasti.

4. Kuutioiminen: Aseta leikatut suikaleet leikkuualustalle ja paina yldosa alas
nopeasti ja vakaasti.

5. Mehukkaat vihannekset, kuten tomaatit ja paprikat: Puolita vihannes ja
aseta se leikkuualustalle hedelméliha ylGspéin ja paina yliosa alas nopeasti ja
vakaasti.

Terésarjan vaihtaminen

6. Leikkuurunko ja -alusta voidaan helposti irrottaa ruostumattomasta rungosta.
Paina kuvassa nikyvéa salpaa ja nosta ylés poistettava osa.
7. Uuden tai -alustan i kall
sis&én ja paina sit4 sisadnpain, kunnes kuulet napsahduksen.

aseta uusi osa

Kayton jalkeen

8. Lei istamiseksi pyyhi pois iset jaanteet
avula (vain kasitiski). Alligator Chopper voidaan helposti puhdista juoksevalla
smpimalla vedelld tai

VAROITUS! Alligator-leikkuuterat ovat hyvin terévial
K1z koskaan koske teriin!
a 4an lasten

Jos sinulla on jotakin kysyttdvad tai haluat lisétietoja, ota yhteys
» .

For fragor eller ytterligare information, vénligen kontakta din lokala
forsaljare.

Tillverkare
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper ér patenterad i lander vérlden dver.

igator-j YY)

Valmistaja
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper on patentoitu useissa maissa ympari
maailmaa.

(D Lafamiglia Alligator vi da il benvenuto!

Alligator Stainless Steel Chopper & un prodotto innovativo svedese creato per
failitare la preparazione di svariati piatti di cucina. Grazie a tre diversi kit di
lame, potrete fare di tutto: sminuzzare aglio, zenzero o frutta secca, affettare
cipolle o frutta di medie dimensioni, persino preparare delle belle patatine da
friggere. Questa brochure contiene delle semplici istruzioni per I'uso del vostro
Alligator Chopper. Un filmato dimostrativo si puo guardare sul nostro sito
www.alligators.se.

Le lame rimangono affilate poiché non raggiungono mai il fondo del tagliere.
Tutti i nostri prodotti Aligator hanno due anni di garanzia. Speriamo che il
vostro nuovo Alligator Chopper vi dara grandi soddisfazioni!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper con Collector
A Base B. Parte superiore  C. Raccoglitore
D. Grata per pulizia (2p2)  E. Tagliere (2 pz) F. Grata di lame (3 p2)

Uso

1. Assicuratevi che la grata per la pulizia sia posizionata sul tagliere. Poggiate
I'ortaggio sul tagliere assicurandovi che non esca dai bordi del tagliere stesso.
Con il palmo aperto della mano, spingete verso il basso la parte superiore con
movimento rapido e deciso. Non abbiate timore ad usare una certa dose di
forza.

Cipolla: sbucciate e dividete a meta prima di affettare.

2. | pezzi tagliati vengono spinti nel raccoglitore, che & facile da svuotare.

3. Per ottenere bastoncini: poggiate I'ortaggio verticalmente sul tagliere e
spingete la parte superiore verso il basso con movimento rapido e deciso.

4. Per ottenere dadini: poggiate i bastoncini gia tagliati sul tagliere e spingete
la parte superiore verso il basso con movimento rapido e deciso.

5. Per ortaggi succosi, ad esempio pomodori o peperoni: dividete
I'ortaggio a meta e poggiatelo sul tagliere con /a polpa rivolta verso I'alto e
spingete la parte superiore verso il basso con movimento rapido e deciso.

Per cambiare le lame

6. La grata di lame ed il tagliere si possono estrarre facimente dalla struttura
in acciaio inox. Spingete il fermo indicato nellimmagine e sollevate la parte che
volete estrarre.

7. Per inserire un’altra grata di lame o un altro tagliere, inserite la parte stessa
e spingetela verso il basso finché non sentite un clic.

Dopo l'uso

8. Per pulire il tagliere, rimuovete eventuali resti con la grata per la pulizia (solo
lavaggio a mano). Alligator Chopper si pud pulire facilmente sciacquandolo
sotto acqua corrente calda (consigliato) o nella lavastoviglie.

ATTENZIONE! Le lame di Alligator sono molto affilate!
Non toccate mai le lame!
Tenete lontano dalla portata dei bambini!

Se avete domande o volete altre informazioni, gentilmente rivolgetevi al vostro
rivenditore locale di Alligator.

Produttore
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper & un prodotto brevettato in diversi paesi in
tutto il mondo.

Bem-vindo & familia Alligator!

Aligator Stainless Steel Chopper ¢ uma inovagdo sueca criada para facilitar na
preparagdo de alimentos e na elaboragdo de diversos pratos. Com os seus
trés conjuntos de laminas de corte intercambiaveis pode-se fazer de tudo:
picar alho, gengibre ou frutos secos, picar cebola ou fruta de tamanho médio
até cortar batatas fritas espessas. As possibilidades sao infinitas! Essa
brochura contém instrugdes simples de como utilizar o seu Alligator Chopper.
Um filme demonstrativo também pode ser visto no nosso sitio web
www.alligators.se.

Uma vez que as laminas ndo tocam o fundo do suporte de corte elas
permanecem afiadas. Todos os produtos Alligator tém dois anos de garantia.
Esperamos que o seu novo Alligator Chopper venha lhe proporcionar grande
satisfagao!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper com Recipiente Coletor
A.Base B.Parte superior C.Recipiente coletor D. Grade de limpeza (2 pecas)
E. Suporte de corte (2 pecas) F. Grade de laminas de corte (3 pegas)

Instrucdo de Uso

1. Certifique-se de que a grade de limpeza esta bem posicionada sobre o
suporte de corte. Coloque o legume no suporte de corte e tenha cuidado em
néo deixar o legume ficar fora da borda do suporte de corte. Com a mao
aberta, pressione a parte superior com um movimento répido e firme. Nao
hesite em usar uma certa dose de forca.

Cebola: Descasque e parta ao meio antes de picar a cebola.

2.De forma pratica as partes picadas sao transferidas para dentro do
recipiente coletor, que é facil de esvaziar.

3. Para cortar em forma de palitos: Coloque o legume verticalmente no
suporte de corte e pressione a parte superior com um movimento rapido e firme.
4. Para cortar em forma de cubos: Recoloque os legumes cortados em
palitos no suporte de corte e pressione a parte superior com um movimento
répido e firme.

5. Para legumes suculentos, como por exemplo tomate e pimentdo: Parta o
legume ao meio e coloque uma das partes sobre o suporte de corte com a polpa
virada para cima e pressione a parte superior com um movimento rapido e firme.

Para a troca da grade de laminas e o suporte de corte

6. A grade de laminas de corte e o suporte de corte podem ser retirados da
estrutura de ago inoxidavel de forma muito simples. Pressione a trava, como é
mostrado na figura, e levante a parte que sera removida.

7. Para colocar ali uma nova grade de lamina de corte ou suporte de corte, encaite
anova parte e pressione a contra a estrutura de ago até se escutar um clique.

Depois da Uso

8. Para limpar o suporte de corte, retire os eventuais restos com a grade de
limpeza (lavar a mao somente). Alligator Chopper pode ser facilmente lavado
em agua corrente quente (recomendado) ou na maquina de lavar loiga.

CUIDADO! As laminas do Alligator sdo muito afiadas!
Nunca toque nas laminas!
Manter fora do alcance de criancas!

Caso deseje fazer perguntas ou obter mais informagdes, por favor contactar o
seu revendedor local dos produtos Alligator.

Fabricante
EPU AG - info@alligators.se - wwwalligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper é um produto patenteado em diversos
paises do mundo inteiro.



Pr

Alligator Stainless Steel Chopper jest innowacyjnym szwedzkim produktem,
ktory zostat aby ulatwic p y posilkow. Za pomoca
trzech wymiennych zestawéw ostrzy mozna robi¢ wszystko — poczawszy od
drobnego posiekania czosnku, imbiru czy orzechow, poprzez pokrojenie cebuli
lub owocéw na éredniej wielkosci kawa’kl‘ a skonczywszy na pocieciu

iakow na duze frytki. z Sci sa Niniejsza broszura
zawiera wskazowki dotyczace sposobu uzywania Alligator Chopper. Na naszej
stronie internetowej www.alligators.se mozna rowniez zobaczy¢ film
instruktazowy.

y rodzine prod Alligator!

Noze pozostaja ostre, poniewaz nigdy nie dotykaja dna wkiadki do krojenia.
Wszystkie produkty Alligator sa objete dwuletnia gwarancja. Mamy nadzieje, ze
bedziecie Paristwo zadowoleni ze swojego nowego Alligator Chopper!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper z pojemnikiem
A Podstawa B. Czeé¢ gorna C. Pojemnik  D. Kratka do czyszczenia (2 szt)
E. Wkladka do krojenia (2 szt) F. Ramka z ostrzami (3 szt)

Sposéb uzycia

1. Upewnié sie, 7e kratka do czyszczenia znajduje sie na wkladce do krojenia.
Polozy¢ warzywo na wkladce do krojenia w taki sposob, by nie wystawalo poza
krawedz wkiadki. Otwartg dionig szybko i zdecydowanie nacisna¢ czes¢
goma. Nie nalezy obawia¢ sie uzycia sily.

Cebula: Przed pokrojeniem obrac ze skérki i podzieli¢ na po.

2. Pokrojone kawalki wpadaja do pojemnika, ktéry mozna latwo oproznic.

3. Krojenie w stupki: Potozy¢ warzywo pionowo na wkladce do krojenia, a
nastepnie szybko i zdecydowanie nacisnac czes¢ gorna.

4. Krojenie w kostke: Polozy¢ pokrojone stupki na wkiadce do krojenia, a
nastepnie szybko i zdecydowanie nacisnac czes¢ gomna.

5. Soczyste warzywa, np. pomidory, papryka: Podzieli¢ warzywo na pof i
polozy¢ na wkladce do krojenia miazszem do géry, a nastepnie szybko i
zdecydowanie nacisnac czes¢ gorna.

Wymiana zestawu ostrzy

6.Z nierdzewnych elementéw mozna z latwoscia wyja¢ ramke z ostrzami i
wkladke do krojenia. Nacisna¢ zatrzask pokazany na rysunku i podnies¢ czeéc,
ktéra ma zosta¢ wyjeta.

7. Aby zalozy¢ nowa ramke z ostrzami lub wkladke do krojenia, nalezy wsuna¢
nowa czes¢ i docisnad, az rozlegnie sie odglos zatrzasku.

Po uzyciu

8. Aby oczysci¢ wkladke do krojenia, nalezy usunaé ewentualne pozostalosci
warzyw za pomoca kratki do czyszczenia (nadaje sie wylacznie do mycia
recznego). Alligator Chopper mozna fatwo umy¢ pod biezaca ciepla woda
(zalecany sposob mycia) lub w zmywarce.

OSTRZEZENIE! Ostrza urzadzen Alligator s bardzo ostre!
Nie wolno nigdy dotyka¢ ostrzy!
¢ w miejscu ni dla dzieci!

W przypadku jakichkolwiek pytan lub w celu uzyskania dodatkowych informacji
prosimy o kontakt z lokalnym sprzedawca produktow Alligator.

Producent
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper jest chroniony patentem w wielu krajach
Swiata.

[o6po noxanosatb B cembto Alligator!

Alligator Stainless Steel Chopper - 3To wBegckoe u3obpeTeHue AnA
YNPOLLEHHOTO NPUFOTOBAEHNUSA ML, TIPY NOMOWM TPEX 3aMEHAEMbIX HOXEi
Bbl CMOXeTe NPUroTOBUTH KaK MeNKo Nopy6eHHbIii YECHOK, MHXVP Ui Opex,
TaK 1 6onee KpynHO nopy6neHHbIN NyK U GPyKTbl K KPYNHbIA Kaptodens
bpu. I NpuGopa Heorp: ! [laHHan MHCTPYKUMA COREPMUT
npocTble ykasaHus no ncnonbsosaruio Alligator Chopper. MHCTpyKuUvoHHoE
BUAEO Bbl MOXeETe NPOCMOTPeTb Ha Halem caiite www.alligators.se.

TOCKONbKY HOY HUKOFa HE KACaloTCA pasaeNouHoii NOBEPXHOCTH, OHI BCera

ocTaloTca ocTpbiMu. Ha Bce Hawm npogykTel cepun Alligator npegoctasnaetca

rapaHTUA B TeueHue aByX neT. Mbl Hageemcs, uTo Bbl C pajocTbio Gynere
7 Bawmm HOBbIM Alligator Chopper!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper ¢ nogaoHom
A.OcHosanme B.BepxHasuact  C.MopaoH  D.PeweTka AnA YvcTKiA (2 )
E. PaspenouHas nosepxHoctb (2wr)  F.Hoxw (3wr)

Wcnonb3osanune

1. Y6epuTech B TOM, YTO peleTKa ANA UYNACTKA HAaXOMUTCA Ha MecTe Ha
PasfenouHoi NoBepXHOCTY. MoMeCTUTE OBOLL Ha Pa3enouHyo NOBEPXHOCTL.
TaK, UTObl OH He BLICOBLIBANCA 3a ee Kpas. BbICTPO M yBEPEHHO HaxmuTe
NafoHbIO Ha BEPXHIOK YacTb. He 6oiiTech CUbHO HaXaTb.

Tlyk: TIOUNCTUTE M paspexbTe NONoNam nepes Hapy6Koii.

2. HapyBneHHble Kycoukyt yi06HO MPOTaNKMBAIOTCA B NOA0H, KOTOPbIii NIErko
ONOpOXHAETCA.

3. [inA HapesKm cTon6uKoB: MoMeCTUTE OBOLL BEPTUKAIbHO Ha Pa3AenouHyio
NOBEPXHOCTb U BLICTPO 1 YBEPEHHO HAXMUTE Ha BEpXHIOI YaCTb.

4. AinA Hape3km Ky6ukos: MomecTute Ha paspg
MOBEPXHOCTb 1 GBICTPO U YBEPEHHO HAXKMITE Ha BEPXHIOIO YaCTb.

5. [INA COUHbIX OBOWEIl, HaNPUMep NOMWAOPOB WAM CNAAKOrO nepua:
PaspebTe OBOW| NONONaM, MOMECTUTE Ha PA3AeNouHylo MOBEPXHOCTb
MAKOMBbIO K8EPXY 1 GICTPO 1 YBEPEHHO HAXMWTE Ha BEPXHIOO YaCTb.

3ameHa HoXeil

6. Hoxn u pasgenouHasn oCKa NETKO CHUMAIOTCA C HepkaBeloleii pambl.
HaXmWTe Ha Neperopofki, NoKasaHHble Ha WAMIOCTPALMW, W CHUMMTE
Kenaemylo 4acTb.

7. Ytobbi HOXU Unu ps Tb, BCTaBbTE

4aCTb 1 HaXMWTE Ha PaMy A0 LienuKka.

Mocne ncnonbsosana

8. OunCTUTE pa3genouHyio NOBEPXHOCTb OT OCTATKOB OBOLLEV NPU MOMOLM
peweTkn AnA uMCTKM (TONbKO pyuHas Moiika). Alligator Chopper nerko
NPOMbIBAaeTCA Moj  Tekyuwleit ropsaueil Bogoi (pekomeHagyerca) uan B
NOCYAOMOEUHO MaLLMHE.

BHUMAHWE! Hoxu npubopoe Alligator oueHb ocTpbi!
HUKorAa He NpUKacaiiTech K ne3Buio Hoxein!
XpaHuTe B HEOCTYNHOM ANA AeTeli MecTe!
Mo sonpocam 1 3a i i
Avnepy npu6opos Alligator.

b K MECTHOMY

VsroosuTens
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper 3anaTeHToBaH & CTpaHax 80 BCeM MUpe.

Kahwg opicate otnv oikoyéveia Alligator!

To Alligator Stainless Steel Chopper givat éva 6oundIk6 KalvoTopo TPoi6V mou
SleukoAOvel TV TipoETolpacia Tou @ayntol. Me Ta Tpia SIAQOPETIKA GET
HaXAIPIGV  TTIOU TO GUVOBEUOLY, HMOpEITE va KAVETE Ta MAVTA, ané To va
WIOKOYETE OKGPSO, TIMEPOPILA 1 ENPOUC KAPTIOUG HEXPI VAl KOWETE

Alligator ailesine hos geldiniz!

Alligator Stainless Steel Chopper, yemek pisirmeyi kolaylastirmak icin
olusturulmus bir isvec yeniligidir. Degistirilebilir olan ti¢ adet bicak setiyle, ince
dogranmis sarmisak, zencefil veya kuru kabuklu meyvelerden tutun, orta
biiyiikliikte dog sogan veya mey iri pomfritze kadar herseyi

Kal @poUTa Hecaiou peyEéBOUG , 1} aKOUN Kal IPAYHATIKEG TNYAVITEG TATATEC. Ot
SuvaToTnTES Eival anepiopioTec! To Mapdv GUAGSIO TEpIéxel anhéc oBnyies yia
™ owoTh xprion Tou Alligator Chopper. Ertiong propeite va mapakohoubioete
Hia Tawia enideigng otnv 10Tooehida pac: www.alligators.se

Eneidr Ta paxaipia Sev akoupmolv TIOTE Tov TATO TG EMQAVEIRS KOTHG,
Tiapapévouv Ko@tepd. Oha ta mpoidvta Alligator €xouv eyyunon 800 €Twv.
EAntioupe va xapeite 1o véo oag Alligator Chopper!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper ue Soxgio guloyrig
A.Baon B.Mavw pépoc  C.Aogeio ouMoyry D, MAéypa kaBapiopoo (2 kopp)
E. Em@aveia kommng (2 kopu)  F.MAaiolo paxaiptav (3 kopp)

Xpron

1. BeBawbeite 6T To Méypa kaBapiopoy eival ToMOBETNEVO EMGVW oTNY.
EM@AVeLa KOG, TOMOBETAOTE TO Aaxaviké mavw OTNV EM@AVEID KOTHG, TOL
@OTE va pny mpogéxel and autiv. MIECTE To Gvw PEPOG HE avoiXTA TaAdun
anéropia kat 6TaBepd MPoG Ta KaTw. Mny QOBAGTE va MEGETE e Suvapn.
Kpeppudia: Ze@AoudioTe Kal KOYTE Ta 0T PECN TIPWV TA PINOKOWPETE.

2. Ta koppdria Ba méoouv aveta oTo Soxeio GUNOYIG, To oroio adeldlel ebkoAa.

3. M va KéYeTe dxia 1y Awpibe: T foTe To Aayaviké Kaeta
EMAVW OTNV EMQPAVEIA  KOTING Kal TIECTE TO Avw PEPOC amdTopa Kat oTabepd
TIPOC Ta KATW.

4. Nava KOYeTe & KOBOUG: TOMOBETHOTE Ta KOUUEVA UTACTOUVAKIA EMAVW OTNY
EMQAVELQ KOTIFC KAl TTEOTE TO AVw PEPOG AMETOA Kal OTABEPA TTPOG Ta KATW.
5. NMa {oupepd Aaxavikd, .x. VIOpateg, mmeptég: KOYte 1o gpolto otn péon
Kal TOMOBETAGTE To EMAVWw GTNV EMPAVELR KOTIG LE TN 0APKA TIPOG Ta v Kal
TIEOTE TO AV PEPOG AMGTOMA Kal OTABEPA TPOG Ta KATW.

AMGQyH Tou OET paxaipiiv
6. To MAQIOIO paXaIPIOV Kal N EM@AVEIa KOMG apaipouvTal EUKOAA anoé To
avofeidwto mhaiolo. MEOTE To KOUMMWUA 6MWG Paiveral oty Ekova Kal
QUACNKWOTE TO KORATI TToU BEAETE Va AQQIPECETE.

7. Na va tonoBetrioete oty iSla B¢on éva véo mAaiclo paxalptv i pia GAAn
EMQAVEIQ KOTIFC, GTIPWETE TO VEO EEAPTNA TIPOG Tal PECQ KAl TECTE TO TIAVW OTO
TAQiGI0 iEKP! V' AKOUGETE éva KAIK.

Meta xpnan

8. Mava mv GVELd KOTTG, aQAIPECTE TUXGV i e o
Théyha kaBapiopoy (evo GO GTo Xépy). To Alligator Chopper kaBapiCetal
€UKONA HE 0 {eot6 vepo a notom TPI0 MATWV.

MPOXOXH! Ta paxaipia Tou k6@t Alligator eival 15iaitepa Ko@TEPA!
Mnv akoupnate moté Ta payaipia!
KpaTiioTe Tov K6 pakpid amé Ta maidial

na TAOEIG 1) EMITAEOV TTAY
oag Siavopéa tou Alligator.

OTE HE TOV TOTIKO
Kataokevaotig
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

To Alligator Stainless Steel Chopper éxel Kataxwpn6ei w¢ eupeoitexvia Kat
OXEBIAOTIKY TATEVTA O SIAYOPES XWPEG TOU KAGHOU.

yapabilirsiniz.  Olanaklariniz ~ sinirsizdir!  Elinizdeki  bu  brosir, ~ Alligator
Chopperinizin nasil kullanilacagini gésteren basit talimatlar icermektedir.
Ayrica, www.alligators.se internet sitemizde bir gésteri filmi de izleyebilirsiniz.

Bicaklar, asla dograma zeminine ulasmadigi icin keskinliklerini muhafaza ederler.
Tim Alligator driinlerimiz iki yil garantilidir. Yeni Alligator Chopperinizden
memnun kalacaginizi umuyoruz!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper, toplama kabiyla birlikte
A.Anaparca  B.Ustkism  C.Toplamakabi  D.Temizleme 1zgarasi (2 adet)
E. Dograma zemini (2adet)  F. Bicakli cerceve (3 adet)

Kullaniligi

1. Temizleme 1zgarasinin dograma zemininde yerinde oldugundan emin olunuz.
Sebzeyi dograma zemini iizerine yerlestirin ve kenardan disar tasmamis
olmasina dikkat edin. Ust bslimii acik el ayasiyla abuk ve kararli bir sekilde
asagi dogru bastirniz. Giic kullanmaktan cekinmeyiniz.

Sogan: Dogramadan énce sogani soyup yariya ayiriniz.

2. Dogranmis olan pargalar, kolaylikla bosaltilabilen toplama kabina itelenir.

3. Uzun parcalar halinde kesmek igin: Sebzeyi dikey sekilde dograma zeminine
yerlestirin ve st boliimii cabuk ve kararli bir sekilde asagi bastirniz.

4. Kiip seklinde kesmek icin: Kesilmis olan uzun dilimleri dograma zeminine
yerlestirin ve Gist bolimi cabuk ve kararli bir sekilde asagi dogru bastiriniz.

5. Ornegin, domates ve biber gibi sulu sebzeler icin: Sebzeyi yariya ayinn ve
nmeyvenin etli yerini yukari gelecek sekilde dograma zeminine yerlestiriniz ve tist
bélimii cabuk ve kararli bir sekilde asagi dogru bastiriniz.

Bicak setinin degistiriimesi

6. Bicak seti ve dograma zemini, paslanmaz cerceveden kolaylikla cikarilabilir.
Resimde gériilen emniyet mandalina basiniz ve cikartilacak olan kismi yukan
kaldirniz.

7. Yeni bir bicak seti veya dograma zemini yerlestirmek icin, yeni parcay! iceri
dogru itiniz ve bir tik sesi duyuncaya kadar cerceveye dogru bastinniz.

Kullandiktan sonra

8. Dograma  zeminini i icin, artiklan
izgarasindan gikarin (sadece elde yikanir). Alligator Chopper, sicak su altina
tutmak suretiyle (tavsiye olunur) veya bulasik makinesinde kolaylikla yikanir.

UYARI! Alligator bicaklari ok keskindir!
Bicaklara higbir surette elle dokunmayiniz!
Gocuklanin 1 bir yerde

Sorulariniz veya daha ayrintili bilgi icin, liitfen yerel Alligator satis bayili
irtibat kurunuz.

Uretici firma
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper, tim diinya zerindeki baz (lkelerde
patentlidir.



